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JOHDANTO

Rannikon ammattikalastuksella on satoja vuosia vanhat perinteet. Rannikon asukkaat
kalastivat jokisuilla ja siirtyivit myohemmin kauemmaksi rantaviivasta jokien kéyton
lisddntyesséd ja véeston kasvaessa. Meri on keskeinen elementti kuvattaessa Pohjanmaan
rannikon eldmdi. Rannikkoseudun kulttuuri rakentuu meren ldsndoloon, sen tuomiin
elinmahdollisuuksiin sekd elinkeinoihin. Kuitenkin kahden viime vuosikymmenen aikana
ammattikalastus on ollut jatkuvassa murroksessa. Muun muassa kasvanut hyljekanta, lohen
kalastuksen séditely ja muutokset kalastuksen kulurakenteessa ovat heikentidneet
kalastuksen kannattavuutta. Heikon kannattavuuden ja yhteiskunnan rakennemuutosten
lisdksi ammattiryhmélld on uutena haasteena selviytyd voimistuvasti muuttuvista sidi- ja
ympéristdolosuhteista. Ilmaston ldmpenemisestd ja rehevoitymisestd hyotyvat kalalajit
ovat runsastuneet ja muuttaneet rannikon kalaston rakennetta. Namé lajit eivdt kuulu
aktiivisen kalastuspaineen alle ja ovat lisddntyvdssd madrin ammattikalastuksen
sivusaalista. Vidhempiarvoisten lajien elinympéristd on hiljattain laajentunut rannasta aina
ulkosaaristoon saakka.

Vanhat ammattikalastustavat eivit endd vastaa riittdvasti nykyhetken haasteisiin ja
kalastuksen mukauttamisen tarve on selkedd. Kalastustapojen muutos vaatii kuitenkin
kestdviat markkinat muuttuneelle saaliille. T&lld hetkelld vdhempiarvoisissa kaloissa
(erityisesti sdrkikalat ja pienet ahvenet) piilee hyOodyntimétontd markkina- ja
energiapotentiaalia. Suomessa on tehty paljon tyotd kyseisten lajien hyddyntdmiseksi. Siitd
huolimatta hyodyntdmisprosentti on marginaalinen saalisméériin nihden.

Tassd esiselvityksessd haluttiin selvittdd nykyhetken todelliset mahdollisuudet
hyodyntdd niitd lajeja Kokkolan seudun alueella. Selvityksessd koottiin yhteen
aikaisempia Suomessa tehtyjda vdhempiarvoisen kalan hyddyntdmiseen tdhtddvia
projekteja. Tarkastelimme koko Perdmeren alueen kalasatamia ja pakastusresursseja seka
logistisia mahdollisuuksia. Pddpainotus oli kahden kalastusalueen alueella, joiden
ammattikalastajat  haastateltiin ~ kerdten  tietoa  todellisista  sivusaalisméddristd,
kalastustavoista sekd yrittdjin motivaatiosta mahdollista vdhempiarvoisen kalan
hyodyntdmisprojektia ajatellen.

Vihempiarvoisen kalan hyddyntdmismahdollisuudet teollisuudessa — esiselvitys sai
alkunsa ammattikalastajien ja  vesialueiden omistajien tarpeista muuttuvassa
kalastusymparistossd. Kokkolan kaupungin hallinnoiman esiselvityksen kesto oli nelja
kuukautta ajalla 1.10.2009 - 31.1.2010. Sitd rahoitti Kainuun Ty06- ja elinkeinokeskus
(nykyinen Kainuun elinkeino-, liikkenne- ja ympéristokeskus) Euroopan kalatalousrahaston
tuella. Esiselvityksen tekijdksi palkattiin tdysipdivéinen projektityontekijd, jonka tehtédvina
oli tehda esiselvitystyo ja laatia tuloksista paatosraportti. Projektia ohjasi tehtiaviin valittu
seurantaryhmé. Lisdksi hanke jérjesti lopuksi luentoseminaarin ammattikalastajille,
jalostajille seka kaikille asiasta kiinnostuneille ihmisille.



2. AINEISTO JA MENETELMAT

2.1 Taustaa

Perdmeri on omaleimainen merialue, joka muistuttaa monilta osin jarved. Humuspitoiset
jokivedet, alhainen suolapitoisuus (2 - 4 %o), mataluus ja pitkd jddpeitteinen kausi ovat
Perdmerelle tyypillisid piirteitd. (VHS2015) Perdmeri eroaa karuudellaan muista
kotimaamme merialueista. Kalaston ja ravinteikkuuden muutokset ovat siten réikeitd ja
alueelle hyvin epatyypillisid poiketen esimerkiksi Suomenlahdella tutkittuun samaiseen
sdrkikalojen runsastumisilmiéon verrattuna (kts. Lappalainen 2002).

Taloudellisesti viahempiarvoinen kala, kansan kielessd roskakala, koostuu sisdvesien
tyypillisimmistd kalalajeista, joiden levinneisyys kattaa 1dhes koko Suomen. Sérkikalat ja
ahven kuuluvat Suomen sisdvesien vakiolajistoon niin kuin my0ds vdhdsuolaiseen rannikon
murtoveteenkin. Vield muutamia vuosikymmenid sitten roskakala-késite oli tuntematon
silld Ahdin antimet hyddynnettiin laajemmin kuin nykydén. Vdhempiarvoisen kalaston
”ongelma” on kaksijakoinen. Lajien luontainen menestyminen on vahvistunut, mutta
taloudellinen hyotykdyttd vdhentynyt. Runsaana esiintyessdédn ndmi lajistot rajoittavat
heikkenevid, mutta taloudellisesti erittdin kysyttyjd kalalajeja. Vdhempiarvoisten lajien
elinympdristovaatimukset ovat joustavia vedenlaadun, elintilan ja ravinnon suhteen.
Oivallisesti paikallisiin olosuhteisiin sopeutuneet lajit aiheuttavat paénvaivaa sitkeydelldan
ja erittdin tehokkaalla lisddntymiskapasiteetillddn. Rehevoityneiden jarvien kunnostaminen
vihempiarvoisen kalaston tehokalastuksella on osoittautunut haasteelliseksi silld
tehokalastuksen aikana ja jdlkeen sirjen ja ahvenen lisdéintyminen on todettu tehostuvan
huomattavasti (Leminen 2008). Aikuiset sédrkikalat syovét arvokalojen matid sekéd niiden
poikaset kilpailevat keskenéén elintilasta.

Rannikkovesissd tehokalastus vesien hoitokeinona rehevoitymistd vastaan on
mittakaavassaan epérealistista, joten lahestymme ongelmaa kalataloudellisin ratkaisuin.
Kestiva kalastus, mikd kohdistaa pyyntipaineen my0s vihempiarvoisiin lajeihin, muuttaa
ravintoverkkojen ja eri kalalajien tasapainoa vesiekosysteemissd. Kestdvd kalastus tukee
arvokkaiden kalalajien menestystd, sekd tiukentaa sirkikalaston vapautta. Kestéva kalastus
ja koko saaliin hyddyntdminen on osa ympdristovastuullista elinkeinon harjoittamista.
Selvityksessd etsimme mahdollisia tapoja ja vaylid hyodyntda rannikon antimia kestivésti,
hyddyttden niin ammatinharjoittajaa kuin ympéroivaa luontoakin.

Tutkimusalue kasitti Perdmeren rannikkon. Tarkemmat selvitykset on rajattu
kahdelle kalastusalueelle (Lohtajan seudun kalastusalue ja Norra Svenska fiskeomradet)
(kuva 1). Kokkolan kaupungin hallinnoimana hankkeena paipainotus on selvittdd Keski-
Pohjanmaan rannikkoseudun piirteet ja mahdollisuudet kyseisen ongelman selvittimisessa.
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Kuva 1. Perdmeren rannikon kalastusalueet. Punaiset alueet ovat esiselvityksen ydinalueet.

2.2 Aikaisemmat vihempiarvoisen kalan hyodyntimishankkeet

Suomen sisdvesien vdhempiarvoisen kalan hyddyntdmishankkeita on tehty eri puolilla
Suomea. Rannikolla vastaavia hankkeita on toteutettu huomattavasti véhemmén. Tédmén
osion tiedot kerittiin suullisesti eri tahoilta mm. rannikon kunnilta, sekd kayttdmailla
Riista- ja kalantutkimuslaitoksen julkaisun (Kdyhko ym. 1997) tietoja, internetistd 16ytyvid
julkaisuja sekd henkilokohtaisia haastatteluja. Kappaleessa késitellddn tiivistetysti
merkittdvimpid kotimaisia projekteja ja niiden tuloksia.

Kaikkien projektien yhteisid piirteitd ovat olleet kokeilut hyodyntdd kalaa
teollisuudessa, kehittdmailld jalostuksen tekniikkaa, kalajalosteita, ulkomaanvientid seka
hyodyntamistd mm. uusiutuvaksi energiaksi. Tarkastelemme ldhemmin keskeisid hankkeita
athepiireittéin.

2.3 Resurssit Perimerella

Osiossa selvitettiin Perdmeren rannikon varustusta vihempiarvoisen kalan hyodyntdmisté
ajatellen. Satamat ja pakastintilat koottiin ja kartoitettiin koko Perdmeren alueelta.
Ammattikalastajien haastattelut ja sivusaalisvolyymien arviointi keskittyi kahdelle
Kokkolanseudun kalastusalueelle.



2.3.1 Perdmeren rannikon kalasatamat

Perdmeren rannikon kalasatamat on kartoitettu hiljattain Nouseva Rannikkoseutu ry:n ja
Pohjanmaan elinkeino-, litkenne- ja ympdéristokeskuksen toimesta. Kartoitus keskittyi
teknisten tilojen kartoittamiseen, kéyttdjaselvitykseen ja Nousevan rannikkoseutu ry:n
osalta lisdksi saalistietojen keruuseen. Tiedot on esitetty yksinkertaistetuissa taulukoissa.

2.3.2 Ammattikalastajat ja vihempiarvoinen saalis

Esiselvityksessd haastateltiin Lohtajan seudun ja Norra Svenska -kalastusalueen
ammattikalastajia henkilokohtaisesti loka-marraskuussa vuonna 2009. Ammattikalastajien
haastattelun tavoitteena oli kerdtd heiddn ainutlaatuista, paikallista tietoaan kalaston
rakenteesta, todellisesta sivusaalismddristd, ongelmapaikoista sekd varsinaisen pyynnin
sopivasta ajankohdasta. Haastattelulomake on perdisin Riista- ja kalantutkimuslaitoksen
(Setdld 2009) laatimasta alkuperdiskappaleesta, jota on muokattu paikallisiin tarpeisiin.
Tietojen pohjalta pyrittiin arvioimaan vdhempiarvoisen kalan volyymia Kokkolanseudun
rannikkoalueella. Liséksi haastattelussa kysyttiin kalastajan mielenkiintoa ja hintatoiveita
sivusaaliin kuljettamiseen ja varsinaiseen vdhempiarvoisen kalan pyyntiin. Haastattelu
tapahtui joko kahdestaan haastattelijan kanssa tai ryhméssd. Léhes kaikki haastateltavat
tdyttivdat haastattelukaavakkeen (liitteet 3a ja 3b) omalla édidinkielelldin. Maa- ja
Metsétalousministerié ei antanut lupaa kiyttdd ammattikalastajarekisterid, joten yhteys
kalastajiin saatiin mm. kalastusalueen isédnndijien kautta. Nidin ollen haastattelijalla ei ole
tdyttd varmuutta, onko jokainen alueella ammatikseen kalastava henkilo haastateltu.
Tarkoituksena oli tavoittaa kaikki ensimmdiisen luokan kalastajat seké toisen ja kolmannen
luokan lisenssin omaavat.

Vihempiarvoinen kalasto on runsastunut vuosien saatossa huomattavasti. Viite
perustuu kalastajien silmdméérdiseen arvioon silld tutkimustietoa on niukasti tarjolla.
Rannikkovesilli on tehty muutamia kalatalouden yhteistarkkailuun liittyvia
verkkokoekalastuksia ~ (Pohjanmaan  vesiensuojeluyhdistys ry. 2009). Koska
rannikkokalaston seuranta ei kuulu EU:n vesipuitedirektiivin velvoitteisiin rannikkovesilld,
jatkuvaa seuranta-aineistoa ei ole saatavilla. Olemassa olevasta aineistosta ei voida tehda
pitkdaikais- eikd vuosien vilisid vertailuja. Riista- ja Kalatalouden tutkimuskeskuksen
valtakunnallisten ammattikalastajien saalistilastojen perusteella saadaan karkea arviointi
kalalajien vuosittaisista saalismééristi (lahna, sérki, kuore ja muut lajit).

2.3.2 Pakastusresurssit Perdmeren rannikolla

Pakastintilojen selvittiminen Perdameren rannikkoalueella oli yksi esiselvityksen keskeinen
tehtdvd ja rahoituksen edellytys. Selvitystyossd kaytettiin tilastokeskuksen listaa
rannikkokuntien yrityksistd, joiden liiketoiminnassa kaytetddn pakastinta. Evira:n
hyviksymat kalaelintarvikkeiden pakastustilat eri tarkoituksiin selvitettiin laitoksen
internetsivuilla julkaistuista tiedoista. Kyseisten laitosten hallinnoijat haastateltiin
mahdollisesta halukkuudesta yhteistyohon esimerkiksi tiloja tai pakastuspalveluja
vuokraamalla. Kaikki rannikkokunnat Uusikaarlepyystd pohjoiseen olivat selvityksessd
mukana.

2.4 Kalan hyodyntaminen

Kalan hyddyntiminen ja markkinakanavien selvittdiminen oli yksi esiselvityksen
keskeisimpid tehtdvid. Tédssd esiselvityksessd perehdyttiin pddasiallisesti kalan vientiin
ihmisravinnoksi ~ sekd  toissijaisiin  hyddyntdmismahdollisuuksiin. ~ Viennin  ja
kilpailukykyisten = markkinoiden 10ytymisen lisdksi oli  tarkoitus  motivoida



ammattikalastajia kehittimdin yhteisty6tddn. Ulkomaan vientikanavien selvittdminen
tapahtui puhelimitse, sdhkopostitse sekd keskeisten henkildiden tapaamisella. Muut
hyodyntamisvaihtoehdot selvitettiin samalla menetelmdllda kéyden kaikki vaihtoehdot
jarjestelmaillisesti ldpi. Puhelinhaastattelu tai tapaaminen oli jalostus- ja vientiyritysten
kanssa yleisin yhteydenottotapa.

Riista- ja kalatalouden tutkimuslaitos tutkii parhaillaan vdhempiarvoisen kalan eri
kaytto- ja hyodyntdamismahdollisuuksia valtakunnallisella tasolla. Heidédn hankkeessa
kerdtddn ja testataan tietoa useista vdahempiarvoisen kalan hyddyntdmisvaihtoehdoista,
joita voitaisiin kédyttdd Suomessa. Téssd esiselvityksessd kartoitimme osittain samoja
asioita alueelliselta ndkokulmalta.

2.5 Toimintaa sitovaa lainsiadantoa

Kalastuslaki (286/1982), jonka kokonaisuudistus on alkuvaiheissaan, kehottaa pyrkimééan
jarkiperdiseen kalastukseen, jolloin on huomioitava kalataloudelliset nikokohdat. Talloin
on viltettdvd toimenpiteitd, jotka voivat vaikuttaa haitallisesti luontoon tai sen
tasapainoon. Jitelaki (1072/1993) on sovellettavissa elinkeinokalastuksessa tulevaan
eloperéiseen jétteeseen ja sen hyddyntamiseen tai hivittdmiseen.

Kaikki kalapyydyksessd olevat kalat katsotaan saaliiksi (Eviran ylitarkastaja Taina
Haarahiltunen 4.11.2009), mika tulee késitelld sdddosten mukaan. Kalastaja paattds itse,
miké osa hédnen saaliistaan on pddsaalista ja miké sivusaalista. [hmisravinnoksi kdytettdvat
elintarvikkeet noudattavat elintarvikelain (23/2006) mukaisia ohjeita. Sivusaalis tulee
kisitelld sivutuoteasetuksen (1774/2002, § 6) mukaisesti. Sivutuote, mikd ei mene
thmisravinnoksi, tulee hyddyntdd esimerkiksi turkiseldinten rehuksi. Télldin noudatetaan
rehulain (nro 86/2008, § 6) antamia ohjeita. Tarpeettoman, kuolleen kalan heittdminen
takaisin veteen ei ole jatelain (1072/1993) mukaista toimintaa (roskaamiskielto, 4. luku §
19). Elévén kalan palauttaminen veteen ei ole suoraan laissa kiellettyd, mutta sarkikalojen
palauttaminen rehevoitymisestd kérsivélld vesialueella ei ole kalastuslain (286/1982)
midrddmin jarkiperdisen kalastuksen mukaista. Palauttaminen ei ole kalavedenhoidollista
toimintaa silloin kun pyritdin turvaamaan arvokalojen kalastettavuus myos
lahitulevaisuudessa.

3. AIKAISEMMAT VAHEMPIARVOISEN KALAN
HYODYNTAMISHANKKEET

Vihempiarvoiseen kalaan alettiin kiinnittdd huomiota eri hankkeiden merkeissd 1980 —
luvulla. Télloin toteutettujen projektien yleisimpédnd intressind olivat kalastonhoidolliset
hy6dyt. Seuraavan vuosikymmenen aikana keskityttiin jalostuksen, tuotekehittelyn ja
markkinoinnin edistdimiseen. Kalamassatuotteiden valmistamisesta tehtiin useimpiakin
hankkeita. Keskeisind haasteina olivat raaka-aineen saatavuuden epdsdannollisyys, laadun
heterogeenisyys sekd pienet volyymit. Useimmissa hankkeissa pdérahoittajana toimi Maa-
ja metsitalousministerio (MMM). (Kayhko ym. 1997)

Sisdmaassa on tilld vuosituhannella tehty useita hankkeita liittyen vdhempiarvoisen
kalan viennin, jalostustoiminnan seka erityisesti uusiutuvan energian kehittimiseksi. Osa
aikaisempien hankkeiden toiminnasta on jddnyt eldméén, mutta suurin osa on kuihtunut
rahoituksen pééttyessd. Hankkeissa kerdtty tieto on taltioitu raporteiksi, mitkd ovat



myOohemmin hyddynnettivissd. Maa- ja metsidtalousministerion tukemien projektien lisdksi
yksityisyrittdjat ovat kehittdneet liiketoimintaansa vdhempiarvoisia kaloja hyddyntden.
Talloin hyodyntaminen on ollut tdysin markkinaehtoista.

Vihempiarvoisen kalaston runsastuminen on herdttdnyt paljon keskustelua eri
tahoilla. Tarve toimia tilanteen kohentamiseksi on kasvanut entisestddn, erityisesti
[timeren rannikon osalta. Maa- ja metsidtalousministerid on alkuunpannut laaja-alaisen
selvitystyon vihempiarvoisen kalaston hyodyntdmismahdollisuuksista. Selvitystyota hoitaa
Riista- ja kalantutkimuslaitos. Ensimmaiset tulokset ovat saatavilla kevéaéalla 2010.

3.1 Elintarvikkeet

"Vajaasti hyddynnetyn kalan hyotykéytto” — projekti tdhtdsi Vesijdrven ja Péijénteen
vihempiarvoisten kalojen massaukseen ja kalatuotteiden kehittelyyn vuonna 1990.
Kalamassa pakattiin kahden kilon pakkauksiin ja myytiin hyvilld menestykselld
suurkeittidille. Keittiot valmistivat kalamureketta ja kalamurekepihvejd saaden hyvii
asiakaspalautetta. Massanjalostamisen ongelmaksi todettiin epdvarma kalansaatavuus ja
tasalaatuisuuden puute. Saaliskalan koon vaihtelevuus vaikeutti sujuvaa perkauskoneen
kayttod. Kannattavuuslaskelmien mukaan pelkkd sédrjen pyytdminen ja jatkojalostaminen
thmisravinnoksi ei ollut tuolloin kannattava liitketoimintamuoto (Hagman 1991).

Kalaherkut Pyhéjéarvestd -projekti tdhtdsi Sékylan Pyhdjarven vajaakiyttoisen kalan
hyodyntdmiseen reilut 15 vuotta sitten. Toiminnallisesti projekti jakautui kalastukseen,
alkujalostukseen ja jatkojalostukseen. Sarjestd ja ahvenesta valmistettiin mm. kalamassaa,
josta paistettiin sdrkipyorykoitd ja ahvenmurekepihvejd. Kalaa markkinoitiin alueen
kotitalouksiin ja suurtalouksiin, sekd kuluttajia maistateltiin Pyhéjarvimessuilla. Alueen
kartoitettu kalankulutus oli vain 1/10 -osaa Pyhéjarvestd saatavaan kalasaaliiseen nihden.
Hankkeen pédtyttyd jalostustoiminta loppui. Projektin vetdjan A. Hirvosen mukaan
kotimaisten kalojen ja kalatuotteiden menekkid voidaan lisdtd, jos tuotteiden
jarjestelmalliseen markkinointiin panostetaan. (Hirvonen 1993, 1994b, Elfving 1994)

Pohjois-Karjalan "Kaikki kotimainen kala kdytt6on" -projekti vuosina 1993-1994 oli
monipuolinen kouluttamis- ja kehitysprojekti. Hankkeessa vélitettiin tietoa kalastuksesta,
jalostuksesta, kalan kéytostd ja yritystoiminnasta. Ohessa toiminut tukihanke Fast Food-
kalatuotteet -tuotekehitysprojekti valmisti nopeita ja ruodottomia kalaruokia. Testien ja
kokeilujen jédlkeen todettiin, ettd kalastuslupia vihempiarvoisen kalan ammattikalastukseen
el ollut tarvittavasti saatavilla. Osittain tdstd syystd kyseisten lajien kalastus oli
harrastepohjalla, miké teki jalostusyrityksen toiminnan mahdottomaksi. Markkinointi kérsi
alueen ihmisten véhdlukuisuudesta, mutta jarvikalatuotteet saivat erinomaisen vastaanoton.
(Kéyhko ym. 1997)

Kuopion seudulla ja Merenkurkussa on kalastettu vdhempiarvoisia kalalajeja ja
markkinoitu niistd saatavia tuotteita paikalliseen kayttoon. Kaikissa hankkeissa on
valmistettu maukkaita jalosteita, joita on tarjottu paikallisille kuluttajille melkoisen hyvalla
menestykselld. Ainoastaan "sédrki" tuoteselosteessa aiheutti negatiivista asennetta, vaikka
sama tuote eri nimikkeelld sai erinomaiset arvosanat. Projektien loppuessa, ei ole ollut
yksityisyrittdjdd, joka olisi jatkanut alkanutta toimintaa. Haluttomuus lienee johtunut
suuresta tyOmidrdstd sekd useista kannattavuuteen liittyvistd epdvarmuustekijoista.
Logistiset ongelmat ovat olleet varsinkin sisdmaassa haasteena, ja vaikuttamassa
tuotantokustannusten nousuun. (Kéyhko ym.1997)

Talld hetkelld Suomen ainoa rannikkovesien vajaasti hyddynnettyjen kalalajien
tutkimus- ja tuotekehityshanke keskittyi jalostustoimintaan, tuotteiden ja tekniikan
kehittdmiseen vuosina 2001 - 2004. Veikko Karvisen, yhteistydssd Turun yliopiston
kanssa, tavoitteena oli parantaa merialueen villin kalan kéaytt6d osana ekologista
ruuanlaittoa sekd selvittdd projektissa kehitettdvien tuotteiden kysyntdd. Projektissa oli
mukana kalanjalostajia ympéri Suomea ja 9 Saaristomeren ammattikalastajaa, jotka
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kalastivat ja esikdsittelivdt tarvittavat raaka-aineet. Hankkeessa kokeiltiin monia
jalostusmenetelmié sérkikaloille sekd valmistettiin uusia tuotteita, maistateltiin kuluttajia ja
arvioitiin kotimaan markkinoiden mahdollisuuksia. Tuloksena oli maukkaita ja hyvid
tuotteita, mutta valmistushinta nousi korkeaksi mm. monien kiasitydvaiheiden takia. Jotta
tuotanto olisi taloudellisesti kannattavaa, tulisi jalostuksen olla massiivista ja hyvin
koneistettua tai pienimuotoista ja joustavaa oheistoimintaa. Raaka-aineen saanti on
kausittaista sarkikalojen suhteen ja ndin ollen kalliit investoinnit eivét ole tdhdn mennessa
houkutelleet kalanjalostajia. Toisaalta kalamassan markkinoiden hintavaihtelut seka
muutenkin suhteellisen alhainen hinta eivdt edesauta kannattavaa yritystoimintaa.
Hankkeen aikana etsittiin yrittdjdd, joka alkaisi valmistaa kalamassaa. Karvinen tarjoutui
ajamaan tehtaan sisddn ja kertomaan kantapdidnkautta opitut parhaat tekniikat massauksen
huippuluokkaiseen onnistumiseen. (Karvinen 2009, Karvinen 2004)

3.2 Eldinten ruoka

Projekteja, joissa on kokeiltu védhdarvoisen kalan kerdilyd turkiseldinten rehuksi, on
toteutettu jo 1980 — luvulla. Kinnulassa, Kannonkoskella, Kivijarvelld ja Pihtiputaalla
kerittiin ja myytiin kalaa rehuksi valtion rahoittamalla tuella. Mukana oli 106 kalastajaa,
mutta toimintaa ei saatu kannattavaksi ja se loppui tukirahojen huvetessa. Logistiset
haasteet tulivat erityisesti esille tilld alueella. (Kédyhko ym. 1997)

”Vihreit niityt” oli Muonion kunnan hallinnoima maaseudun kehittimishanke, joka
toteutettiin  Euroopan Unionin Euroopan Maatalouden Ohjaus- ja tukirahaston sekid
Suomen valtion avustamana vuosina 2006-2008. Hankkeen tavoitteena oli edistdd mm.
muoniolaisten luonnonvarojen hyotykédyttod. Yhtend osana hanketta hyddynnettiin
jarvikalaa vetokoirien rehuksi. Rehukalan osalta hanke onnistui hyvin, mutta suuremman
luokan yritystoimintaa ei syntynyt. (http://personal.inet.fi/luonto/vihreatniityt/)

Maa- ja metsédtalousministeridssd selvitetdédn erilaisia ratkaisumalleja ja vaihtoehtoja
hy6dyntdd rannikon hyddyntdmétontd kalastoa. Ravinteiden poisto kalastamalla voi olla
ylitarkastaja Halosen mielestd innovatiivista ja ajankohtaista (Apaja 2009). Kansallisessa
ammattikalastusohjelmassa 2015 kirjattu toimenpide koskee nykyisin vajaasti
hyodynnettyjen kalalajien kdyton edistdmistd (poistokalastus) (Luonnos 15.9.2009).
Yhtend hyddyntdmiskeinona on ideoitu kalarehun valmistusta kotimaisesta kalasta. Talla
hetkelld kalanrehun raaka-aine on osittain perdisin eteldiseltd Itimereltd, mutta
kalankasvatuksen  kuormitusta  voitaisiin  vdhentdd  kéyttdmdlld raaka-aineena
mahdollisimman paljon rannikkoalueemme vajaastihyddynnettyjd kalalajeja. Talloin
noteerattavia seikkoja ovat sérkikalojen dioksiinipitoisuus, raaka-aineen volyymi ja
logistiset haasteet unohtamatta tuotteen laatukriteereiti sekd markkinaehtoisuutta.
(Norrgard 2010, Apaja 2009) Poistokalastustoimintamallin tulee toimia markkinaehtoisesti
ja olla taloudellisesti kannattavaa ammattikalastajille ja muille jatkoyrittdjille. Tédmén
saavuttamiseksi tarvitaan valtiolta kattavaa kdynnistystukea. (Apaja 2009)

3.3 Vientihankkeet

Kalatuotekonseptin kehittiminen Venédjdn markkinoille — hanke tydstettiin Kotkan ja
Haminan seuduilla osittain Euroopan Unionin rahoituksella vuonna 2005. Siind
kartoitettiin  Venéldisten kalayritysten kiinnostusta, selvitettiin vientiin tarvittavat
viranomaistoimenpiteet sekd valmistettiin koe-erd suolasérjesti ja -lahnasta Kuusisen
kalahallilla. Kustannuslaskelmien mukaan toiminta voisi olla kannattavaa (vuonna 2005).
Omakustannushinnaksi suolasérkikilolle laskettiin 0,45 € sisdltden tyon ja rahdin. Sérjen
ostohinta kalastajalta oli 0,168 €/kg. Ostajan tarjoama hinta ei kdy ilmi projektin
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raportissa. He etsivdt konseptia toteuttavaa yrittdjdd, mutta raportin mukaan tarkoitus
kaatui silloin elintarvikehuoneiston sertifioimattomuuteen ja kalliiden saneerausten
tarpeeseen. (Partanen ym. 2005)

Pienen kalan viennin kehittimishanke Padasjoella (brandinimi Lake Fish Export), on
kiynnissd kevéddseen 2010. Tavoitteena on parantaa kalastajien vélistd yhteisty6td ja luoda
puitteet itsendiselle kalan viennille niin, ettd hankkeen padtyttyd kalaa vieddén
saannollisesti ulkomaille valmiilla sapluunalla. Hankkeessa on télld hetkelld ollut
haasteena kalastajien heikko sitoutuvuus ja myytdvdn kalan véhdisyys. Alhainen
markkinahinta on osasyynd molempiin ongelmiin kalastuskulttuuristen seikkojen liséksi.
Hankkeella on koko ajan pientd toimintaa ja suunta on kehittymédn pdin, vaatien
luonnollisesti kalastajien muutoshalukkuutta. Vientirenkaan kehittiminen on mahdollista
ja mukaan tarvitaan lisdd kalastajia my0s rannikkoalueelta. (Villberg 2009)

3.4 Muut hyodyntimismahdollisuudet

Bioenergia on ollut edellisen vuosikymmenen kuuma ja paljon tutkittu aihe. Biokaasua
valmistavia yrityksid on télld hetkelld Suomessa useita. Muun muassa Preseco Oy
valmistaa kala- ja teurasjitteestd patentoidulla ADA-teknologialla biokaasua, sekd
sivutuotteina kompostimultaa ja vettd. Sybimar Oy (entinen Rovina Oy) valmistaa
biopolttoainetta, jota voi kdyttdd mm. 6ljyldmmitysjarjestelmissd. Tutkimuksen rahoitus on
ollut usein yksityistd ja yritysldhtoistd. Kilpailu on edelleen kovaa suuntautuen muiden
hyddykkeiden kehitykseen. Innovatiivisuus on valttia, silld raaka-ainetta on runsaasti kun
vain keksitdin sopivat tavat kayttia sita.

http://www.rovina.fi/, http://www.preseco.fi/

3.5 Yhteenveto projekteista

Projektien painopisteet ovat keskittyneet enimmikseen kalanjalostukseen, tuotteistukseen
ja markkinointiin. Muutama hanke on kehittidnyt kalan kerdilyd, logistiikkaa sekd vientié.
Mikéén valtion rahoittama projekti ei ole nykyisten tietojen mukaan johtanut varsinaisesti
kestdvan yrityksen perustamiseen. Useimmat projekteissa luodut toiminnot ovat hiipuneet
projektirahoituksen loputtua. Mikéli projektin tavoitteena on tuottavan ja kestdvén
toiminnan perustaminen, se ei toteudu useinkaan projektin edellyttiméd vauhtia, vaan
rahoitus ehtii  loppua ennen toiminnan muuttumista omavaraiseksi. Valmiita
tuotekonsepteja on testailtu kalanmassauksesta kuivatukseen, mutta yrittijit ovat jaéneet
puuttumaan. Yhteistyohankkeet jalostajayrittdjien kanssa ovat sujuneet hyvin, ja kehitellyt
tuotteet ovat tulleet sivuosaksi heidédn muuta liiketoimintaa.

Vihempiarvoisen kalan jalostus on kausittaista, kevdt- ja syksypainotteista.
Ammattikalastajat saavat sitd sivusaaliina, mutta eivit ole olleet innokkaita varsinaiseen
ympérivuotiseen pyyntiin. Muutamat halukkaat ovat kokeneet hankalaksi tarvittavan
kattavien kalastuslupien saamisen vihempiarvoisen kalan ammattimaista pyyntid varten.
Toisaalta sitoutuminen esimerkiksi kalan toimittamiseen sdanndollisesti ei ole ollut haluttua.
Kaikkeen tdhdn vaikuttaa luonnollisesti kalan tuottajahinta ja sen vaihtelut. Ammattiryhma
on heterogeenistd siten, ettd puoliammattilaisia eldméntapakalastajia on aikaisempaa
suuremmassa suhteessa tdysipdivéisiin ammattikalastajiin verrattuna. Talld on merkitysti
silloin kun harkitaan ammatinharjoittamisen kehittdmistd, investointeja ja yhteistyota.

Vihempiarvoisen kalan jalostamisessa on projektien tiimoilta opittu paljon. Se on
atkaa vievdd ja tyoldstd, vaikkakin lopputuotteet ovat olleet hyvid ja maukkaita.
Vihempiarvoinen kala koostuu useista lajeista ja kokoluokista, mikd haastaa tuotelinjan
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koneistamisen. Koneet ovat lisdksi kalliita investointeja. Jotta koneillajalostus olisi
tuottavaa, tulisi kalavolyymien olla tasaisen suuria. Kalan epdvarma saatavuus ja
volyymien pienuus heikentévit tuottavuutta suuren tyomééran ja kausittaisuuden liséksi.

Jalosteen laatu riippuu pitkélle raaka-aineen laadusta. Néin ollen kalojen késittely
pyynnin yhteydessd asianmukaisesti on erittdin tirked4. Hajanaiset kalastuspaikat ja pitkat
véilimatkat ovat haastaneet kylméketjun sdilymisen sekd logistiikan jérjestelemisen. Ne
vaikuttavat lisdksi kalan tuottajahintaan. Kalajalosteen markkinahinta on tavanomaista
kalatuotetta kalliimpi juuri edelld mainituista seikoista johtuen. Lopputuotteen korkea hinta
sekd ongelmat markkinointipuolella ovat vdhentdneet jalostusyrittdjyyden houkuttavuutta.
Niin kauan kuin jalosteet ovat erikoistuotteita, markkinat ovat rajalliset. Hankkeissa on
onnistuttu luomaan tuotteita, mitkd voisivat olla ns. massamarkkinoilla, mikéili hinta olisi
kilpailukykyinen ja vihempiarvoisen kalan yleisimagoa parannettaisiin.

Eldinrehun- ja lemmikkiteollisuuteen vaadittavat hygieniavaatimukset tulevat
alihankkijalle  kalliiksi ~ suhteessa  tuotteesta  maksettavaan hintaan. Toisaalta
lohipainotteiselta jalostusteollisuudelta sivutuotteena syntyvid lohimassaa saa edullisesti,
mikd on laadukasta ja helppoa jalostaa eteenpdin elintarvikkeeksi tai eldinten rehuksi. Ndin
ollen rehuteollisuus ei ole valmis maksamaan kovin paljoa vidhempiarvoisesta,
haastavammasta, kalaraaka-aineesta. (Résédnen 2009, Sauvula 2009)

4. RESURSSIT PERAMERELLA

4.1 Perameren rannikon kalasatamat

Perdmeren rannikolla Uusikaarlepyystd Tornioon sijaitsee 47 kalasatamaa (kuva 2 seké
liite 1). Satamilla on yhteensd noin 730 kayttdjdd. Suurin ryhméd koostuu harrastus- ja
sivuelinkeinona kalastavista henkildistd. Satamien varustelutaso vaihtelee alkeellisista
oloista erittdin nykyaikaisiin vilineisiin. Yleisimmét varusteet koostuvat jdékoneesta ja
kylmitiloista. Jadkone l1oytyy yli 50 9%:lta ja kalankasittelytilat alle puolelta.
Pakastusmahdollisuutta ei ole muualla kuin Brinnskatan satamassa Uusikaarlepyyssa.
Adon satamarakennuksen yksityistiloissa on pakastusmahdollisuus, mutta se ei kuulu
kalastajien yleiseen kéyttoon. Muilla satamilla ei ole kdytossd pakastintiloja lainkaan,
lukuun ottamatta mahdollisia perkuujitteen arkkupakastimia.
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Kuva 2. Perdmeren rannikon kalasatamat kartalla. Musta viiva on ldhes valtion raja, eikd mukaile ndin
suoraan rantaviivaa.

4.2 Ammattikalastajat ja vihempiarvoinen saalis
4.2.1 Kalastaja- ja saalistilastot

Riista- ja kalatalouden tutkimuskeskuksen kerddmien saalistietojen perusteella rannikon
ammattikalastajien vdhempiarvoisen kalan vuosisaaliit v. 1980 - 2006 ovat vaihdelleet
500-1800 tuhannen kilon vélilld. Lahnan ja sdrjen kokonaissaaliit 1980-luvulla ovat olleet
noin 500 000 kg vuodessa. Seuraavalla vuosikymmenelld saalismiéradt pienenivit, mutta
lahtivdt uudelleen kasvuun 2000-luvulla. Lahnaa ja sirked on ilmoitettu poisheitetyksi
2000-luvulla yhteensd noin 100 tonnia vuodessa. Tulokset ovat keskilukuja koko Suomen
rannikon alueelta, joten paikallinen vaihtelu voi olla suurta. (Mékinen 2008)

Vuoden 2007 saalistilastoa tarkastellessa (taulukko 5) vihempiarvoisen kalan saaliit
ovat suuremmat kuin vuosikymmenen keskiluvut. Ilmoitettu sérkisaalis on reilut 300 000
kg. Todellinen saalis on yleensa tilastotietoa suurempi.
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Taulukko 5. Suomalaisen ammattikalastuksen saalis ja saaliin arvo (ilman alv.) merialueella vuonna 2007.
(www.rktl.fi)

Saalis Ano
1000 kg 1000 kg
Silakka 88939 13560
Kilohaili 24581 3623
Turska 853 1407
Kampela 21 40
Hauki 168 163
Muikku 125 154
Siika 658 2129
Lohi 339 1155
Taimen 68 231
Kirjolohi 5 8
Kuore 227 30
Lahna 153 38
Sayne 20 3
Sarki 326 52
Made 43 147
Ahven 872 1032
Kuha 393 1383
Muut 65 29

Yhteensa 117857 25184

4.2.2 Ammattikalastajien haastatteluun perustuva tieto saaliista

Haastattelulomakkeen tdytti 24 ammattikalastajaa Lohtajan seudun ja Norra Svenskan
kalastusalueilta. Ldhes kaikki olivat avovedenkalastajia (noin touko-lokakuu).
Haastateltavista 60 % kuului ensimmaéisen luokan ammattikalastajiin, 30 % toisen luokan
ja loput kolmannen luokan kalastajiin. Pohjoisimmat kalastajat harjoittavat toimintaansa
Himangalla ja eteldisimmit haastatteluun osallistuneista Pietarsaaressa. Vastaukset on
tarkasteltu erikseen eri kalastajalisenssien kesken. Kysely painottuu rysédkalastukseen,
mutta sivusaaliin osalta pyydysvilineend on usein myds verkko. Keskilukuina kdytetdén
keskiarvoa (ka) ja mediaania (md) sekd hajontalukuna vaihteluvilid (R). Luvut ovat
laskettu raaka-aineistosta ja ovat suuntaa antavia perustuen kalastajan omaan arvioon (liite
2).

Taulukko 6. Sivusaaliin méirdn arvio sekd mahdollisen pyynnin volyymi. Vuosiarvioon on laskettu 6
kalastuskuukautta sivusaaliin osalta ja 4 sesonkikuukautta vihempiarvoisen kalan pyytdmiselle. N=22. Luvut
ovat keskiarvoja = 95 % luottamusvalilla.

Sivusaalis Pyyntisaalisarvio
kg/vk/hlo 108 + 33 700 + 300
kg/vk/kaikki 2200 £ 650 17 000 + 7 000
kg/vuosi/hlo 1800 + 800 10 500 + 4500
kg/vuosi/kaikki 52 000 + 16 000 252 000 + 108 000
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Talukko 7. Kalastajien hinnoittelu sivusaaliin tuomiselle rantaan, varsinaiselle pyytédmiselle sekd
pyytamiselle ja pienelle kalan kisittelylle. Laskelmat perustuvat koko aineistoon. N=24. Luvut ovat
keskiarvoja + 95 % luottamusvalilla.

€/kg
Sivusaalis rantaan 0,9+0,2
Pyynti 1,2+0,3
Pyynti&kasittely 1,56+0,3

Kalastajien sivusaalis jdd usein hyddyntdmaittd ja se palautetaan takaisin mereen. Kyselyn
perusteella muutamat hyddyntavét osan sivusaaliista joko elintarvikkeeksi, eldintenruuaksi
tai kompostointiin. Erdit kalastajat vievét sivusaaliin saarille haaskaksi. Arviolta vdhintdan
80 % sivusaaliista palautetaan takaisin mereen. Osa kaloista ui useamman kerran
pyydyksiin, mika lisdd arvion virhettd. Saaliin méddrd on todellisuudessa suurempi, silld
arviot ovat hyvin varovaisia ja usein mittaamattomia. Sivusaalista kertyy keskiméérdisesti
110 £+ 30 kg viikossa henkil6d kohti (taulukko 6). Yhteensd sivusaalista voisi saada noin
2200 £ 650 kg viikossa, mikili se tuotaisiin rantaan.

Vihempiarvoisen kalan parhain kalastuskausi on touko-kesdkuussa sekd syys -
lokakuussa. Mikéli kalaa pyydettdisiin tarkoituksella edelld mainittuina ajankohtina,
voitaisiin saalista saada arvion mukaan 700 £ 300 kg viikossa henkildéd kohti. Niin ollen jo
kymmenen kalastajaa voisi pyytdd saalista neljan sesonkikuukauden aikana yhteensi noin
110 000 + 44 000kg. Tulos vaihtelee runsaasti kalastajan aktiviteetin ja vdlineiston vuoksi.
Néissd arvioissa ei ole huomioitu paria kalastajaa, jotka arvioivat kalastavansa viikossa
tuhansia kiloja vdhempiarvoista kalaa. Suurin osa saaliista on lahnaa ja sdrked, mutta
erityisesti lahnan koko hyvin vaihtelevaa. Sdynettd esiintyy ldhes kaikkialla. Hyvid
kalastuspaikkoja ovat kdytdnnossd kaikki matalat jokisuistoalueet, rantavedet, karikot ja
matalikot.

Ammattikalastajien arvioima kdypa hinta, jolla he voisivat tuoda sivusaaliin rantaan,
on noin 0,90 € (taulukko 7). Jotta vihempiarvoisen kalan ammattimainen pyynti olisi
kiinnostavaa ja kannattavaa, tulisi kilohinnan olla noin 1,20 €. Pyytdmisen ja saaliin
esikésittelyn saavan kalan kilohinta tulisi olla noin 1,50 €.

4.3 Pakastinresurssit Perimeren rannikolla

Vihempiarvoinen pakastettu elintarvikekala (kotimaa tai vienti) tulee késitelld sitd
sadtdvien asetusten mukaan. Laissa on sdddetty erikseen pakastamiseen ja
pakkasvarastointiin soveltuvat tilat. Eldinten rehukdyttoon hyvéksytyt tilat ovat myds
erikseen, eikd elintarvikkeeksi ja rehuksi menevdd kalaa voida sdilyttdd samassa
pakkasvarastossa.

4.3.1. Lainsddddanto

Kala-elintarvikkeen pakastamisesta on maérdyksid pakasteasetuksessa (EY165/1994).
Pakastamiseen soveltuvat tilat ja laitteistot, tarvittavan nopea jddtyminen sekd alhainen
lampdtila ovat huomioitavimpia seikkoja. Kalan tulee pakastua 2 cm/h erillisessé
pakastamiseen hyviksytyssd tilassa. Pakasteen siilytysldmpdtilan on oltava < -18 C°.
Tavaran siirtotilanteessa pakasteen ldmpotila voi olla hetkellisesti < - 15 C°. Nama
miirdykset koskevat elintarviketuotantoa. Eldinrehuksi menevén kalan pakastamisesta on
saddetty rehuhygienia-asetuksessa (EY 183/2005).
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Perdameren rannikolla sijaitsee 11 Eviran hyviksyméé kala-alan laitosta, joissa saa pakastaa
kalaa elintarvikkeeksi (taulukko 8). Kokkolan l&hiseudulla sijaitsevilta yrityksiltd on
kysytty halukkuutta pakastustilojen tai -palvelujen vuokraamiseen. He ovat osoittaneet
myotdmielisyyttd tilojensa kdyttoon jatkohanketta ajatellen. Ndiden toimitilat sijaitsevat
Raahessa, Pyhéjoella, Kalajoella, Himangalla, Kokkolassa ja Pietarsaaressa.

Taulukko 8. Euroopan Unionin elintarvikepakastamiseen hyvéksytyt kala-alan laitokset Perdmeren

rannikon kunnissa vuonna 2009. (EVIRA, hyviaksytyt kala-alan laitokset 2009)

Yritys Kunta
Naturica Food Oy Keminmaa
T:mi Markku Sotisaari Kemi
Vatungin Kalatuote Oy li
Calasta Oy Jaali
Hatala Oy Oulu
Tarari Oy Oulu
Raimon Kala Oy Raahe
Birkala Ay Kalajoki
Oy Trio Trading Ab Kokkola
Ab Fisk-Boden Jakobstad Pietarsaari
Brannskata Fiskare Ab Uusikaarlepyy

4.3.3 Kalaelintarvikkeen pakkasvarastointi

Perdmeren kunnissa,

Kokkolan ldhiseudulla,

on varmistetusti

(puhelinhaastattelut)

seitsemdn hyviksyttyd kalaelintarvikkeen pakkasvarastointilaitosta (taulukko 9 ja kuva 3).
Niistd viisi ovat osoittaneet kiinnostuksensa jatkohankkeeseen ja pitdvdt mahdollisena
pakkastilojensa vuokraamista.

Taulukko 9. Vastaavat elintarvikkeiden pakkasvarastointiin hyvéksytyt laitokset Perdmeren kunnissa

vuonna 2009. (EVIRA, hyviksytyt kala-alan laitokset 2009)

Yritys kunta
Hatdla Oy Himanka
Polar Gourmet Himanka
Birkala Ay Kalajoki
Raimon Kala Oy Raahe

Oy Trio Trading Ab Kokkola
Ab Fisk-Boden Jakobstad | Pietarsaari

Briannskata Fiskare Ab

Uusikaarlepyy
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Kuva 3. Perdmeren hyviksytyt (v. 2009) pakastamis- ja pakkasvarastointitilat kalaelintarvikkeen
pakastamista varten. Laitokset ovat yksityisessd omistuksessa.

4.3.3 Rehukalan pakastus

Rannikolla on tihed rehukeittididen keskittymd (taulukko 12). Keittidilld on suuret
pakkasvarastot rehuaineksen varastointia varten. Kaikki yritykset ovat olleet valmiita
yhteisty0hon jatkohanketta ajatellen. Kokkolassa sijaitseva Orjalan Minkki ja Kettu on
lopettanut toimintansa ja pakkasvarasto on tdlld hetkelld tyhjillddn. Osa varastoista on
vanhoja ja energiatehokkuus heikkoa. Sdahkonkulutus on suuri, silld varastot ovat suuria
halleja.

Rehukalan pakastuksen esimerkkind toimii Oulunsalon kalastajat Oy, mikd on
ammattikalastajien  perustama ja omistama osakeyhti6. Yhtiobn omistamassa
rehukalapakastamossa pakastetaan silakantroolauksessa tuleva sivusaalis, mikd voi olla yli
kymmenen tonnia kerralla. Saalis erotellaan rannassa osittain kdsin. Vahempiarvoinen kala
myydadn kauden loputtua yhdelld kertaa rehukalaksi. Nédin koko saalis hyodynnetdédn ja
samalla siirretdén ravinteita pois kalavesiltd. Se on kestdvaa kalastusta, missd huolletaan
kalavesid ja saadaan samalla pienté taloudellista hy6tyd. (Hirvonen 2010)
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Taulukko 12. Turkiseldinten rehunvalmistajien pakkasvarastot vuonna 2009. (Tilastokeskus & STKL)

Yiitys Kunta

Monas Feed Oy Ab Hirviax
Kaajoen Jaadyttdmé Oy Kalajoki
Ex-Kda ja Mnkki Himanka
AbFeora Oy Uuskaarlepyy
Oy Prior Ab Kokkola
Isosaari Oy Ruotsalo
Korsnas Frys Ab Korsnas
AbMdpe Frys Oy Molpe
AbTewjérv Frys Oy Ter@arv
Orjalan Minkki ja Kettu Koklola
AbNyko Frys Oy Uusikaarepyy

4.3.4 Muut pakastusmahdollisuudet

Merirahtikontti  voisi  tulla  kysymyksen vidhempiarvoista kalaa kalastettaessa
elintarvikkeeksi. Télloin konttiin tulisi sijoittaa pakastin, esimerkiksi linjapakastin.
Pakastamis- ja varastointitiloille tulee saada Eviran hyvdksyntd ennen toiminnan
aloittamista.

Thermokontti, minké 1dmpétilan voi sddtdd +25 — (- 25) C%n vilille, on mahdollista
vuokrata pakastetilaksi (vihintddn 7 kk). Kaksi eri kokoa (6m, n. 28 m’) ja (12 m, 65 m’)
ovat ldhes samanhintaisia eli 10 €/pvd. Vuosivuokra on 3650 €, jonka lisdksi on
maksettava itse kontin siirtdminen sekd sdhkonkulutus. Vakuutus on otettava kalalle itse
laitevikojen varalta, vaikka yrittdjd (Scandic Container Oy) lupasi uutta tekniikkaa ja hyvin
huolletut laitteistot mukaan. Lopullisesta hinnasta sovitaan tarkemmin hanketta
valmistellessa.

Jarvenpaildinen Wurst Oy kauppaa ldhes kédyttdmatontd linjapakastinta. Pakastin on
jadanyt kayttamattomaksi tuotekehityksen yhteydessi. Pakastin on typpikaasulla jaddyttéva,
nopea ja tehokas linjastomalli (noin 5 m pitkd). Linjasto on markkinoiden pienimpii ja
kevyimpid mistd syystd sitd on helppo siirtdd. Siind on myds rullat alla. Kyseinen
linjapakastin on mahdollista sovittaa esimerkiksi termokontin siséén ja saada hyviaksytyksi
kalan pakastamis- ja sdilytystilaksi kohtuullisen edullisilla ratkaisuilla.

5. KALAN HYODYNTAMINEN

Tavoiteltavin tapa hyodyntdd vdhempiarvoinen kala on kéayttdd se elintarvikkeeksi.
Kotimaassa vdhempiarvoisen kalan kdyttd kotitalouksissa ja suurkeittidissd on hyvin
vihdistd. Syynd tdhén ovat osaltaan kulutustottumusten muuttuminen, yleistynyt kiireinen
elamantapa, sekd maukkaiden ja edullisten ulkomaisten kalatuotteiden kasvava tarjonta.
Toisaalta vihempiarvoisesta kalasta valmistetut jalosteet ovat kokeilujen mukaan saaneet
hyvén vastaanoton kotimaassa, mutta ne ovat hintakilpailukyvyltdén heikompia muihin
kalajalosteisiin ndhden. Kalan vienti ulkomaille on kuitenkin lisddntynyt talla
vuosituhannella (www.rktl.fi). Vdhempiarvoisen kalan viennissd on kehittimisen varaa
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silld Euroopan tukkumarkkinoilla riittdd kalalle kysyntda. Eurooppalainen kalankulutus on
joustavampaa kuin suomalainen, hemmoteltu kulutus.

Muut kuin elintarvikkeeksi soveltuvat kalat voidaan hyddyntdd eldinrehuksi.
Perdameren rannikolla, erityisesti Pohjanmaalla, tdtd on hyodynnetty jo pitkddn. Eldinrehun
valmistuksen uudistunut lainsdddéntd vuonna 2008 on vaikeuttanut pienten volyymien
hy6dyntamista. Tdmd  on  johtanut  aikaisempaa  useammin  sivusaaliin
hyodyntaméattomyyteen. Télld hetkelld omaan kdyttoon rehua valmistavat tilarehustamot
voivat vastaanottaa vihempiarvoista kalaa. Saalis, miki ei ole kelvollinen eldinrehuksi on
mahdollista kayttdd esimerkiksi bioenergian l&hteeksi ja kompostimullan raaka-aineeksi.
Bioenergiatekniikka on kehittynyt, mutta jirjestelmé kattavaan ja tehokkaaseen energian
hyotykdyttoon on vield kehittymassa.

5.1 Elintarvikkeena kotimaassa

Kalan hinta kansainvilisilld markkinoilla on matalahko suhteutettuna kotimaisen kalan
hintaan. Syitd tdhdn on mm. massiivinen ja tehokas valtamerikalastus, vesiviljely seka
jalostus ns. kolmansissa maissa. Markkinoita johtavat yritykset ovat usein monikansallisia
ja halpatyovoimaa hyoddyntdvid. Kalatuotteet ovat myynnissd ldhes kaikkialla ja hinnat
ovat kotimaisiin tuotteisiin verrattuna useita kertoja edullisempia. Vidhempiarvoiset
kotimaiset ~ kalatuotteet ~ kuuluvat  markkinoilla  erikoistuoteryhmddn,  minka
kasvumahdollisuudet ovat rajalliset. Tdssd tuoteryhméssd volyymit ovat arkielintarviketta
pienemmit ja hinta keskiarvoa korkeampi.

5.1.1 Kalan kulutus ja markkinat

Riista- ja kalatalouden tutkimuskeskuksen kalan kulutustilastoissa nikyy kotimaisen kalan
kulutus olevan keskittynyt Suomessa ylivoimaisesti kasvatettuun kirjoloheen (kuva 4).
Kirjolohen jilkeen seuraavaksi syodyimmadt kalalajit ovat hauki, ahven sekd “muut”.
Luokkaan “muut” kuuluvat mm. sirki, lahna ja sdyne. Suhteellisen suuri "muun " -osuus
on mahdollisesti selitettdvissd suomalaisella kesamokkikulttuurilla ja
harrastuskalastuksella. Silakan kulutus on laskenut 2000-luvulla puoleen vuosituhannen
vaihteesta. Ulkomaisen kalan kulutus on keskittynyt norjalaiseen loheen, jonka jdlkeen
tonnikalavalmisteet ovat kéytetyimpid (kuva 5). Ulkomaiset, kasvatetut lohet, ovat
moninkertaistaneet suomalaisen kalankulutuksen edellisten kymmenen vuoden aikana
(RKTL 2009). Tilastot kertovat ruokailutottumuksistamme, joihin ei kuulu juurikaan
vihempiarvoisia kaloja. Tdlld hetkelld kaupasta ostetaan pidasiallisesti ns. arvokaloja.
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Kuva 4. Kotimaisen kalan kulutus vuosina 1999-2007, kg/hlo filepainoksi muutettuna. (RKTL 2009)
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Kuva 5. Ulkomaisen kalan kulutus vuosina 1999-2008, kg/hl6. Lohi ja kirjolohi muutettu filepainoksi, muut
laskettu. (RKTL 2009)

Talld hetkelld tukkujen kautta vilitetddn satunnaisesti sivusaalista, mutta siitd halutaan
pddstd eroon omakustannushinnoin (Komscha 2009). Vidhempiarvoisen kalan pédtyessa
pysyvisti tukkujen tarjontaan, tie suurkeittidihin voi olla todellinen.
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5.1.2 Lainsddddnto

Kalan hyddyntdminen ihmisravinnoksi edellyttdd monien lakien huomioimista.
Keskeisimmat niistd ovat:

* Yleinen hygienia-asetus (EY 852/2004)

* Eldimisté saatavia elintarvikkeita koskeva hygienia-asetus (853/2004)

* Elintarvikelaki (23/2006)

* Yleinen elintarvikeasetus (178/2002)

* Alkutuotantoasetus (134/2006)

 Kalahygienia-asetus (16/EE0Q/2000)

* Asetus eldimistd saatavien elintarvikkeiden elintarvikehygieniasta (37/EEO/2006)
 EU:n komission asetus vieraiden aineiden enimmdispitoisuuksien madristd (EY
199/20006)

* Terveydensuojeluasetus (1280/1994)

Néaméd saddokset ovat ammattikalastajille tuttuja sddadoksid koskien muun muassa
hyviksyttyjen elintarvikehuoneistojen toimintaa ja omavalvontaa. Kaikilta hyviksytyiltd
elintarvikelaitoksilta (Kokkolan seudun rannikon satamahallit paitsi Marinkainen) tulevalla
kalalla on laitostunnuksilla oleva pakkausmerkintd muine tarvittavine tietoineen.
Marinkaisen satamahalli ei kuulunut vuonna 2009 hyvéksyttyihin elintarvikehuoneistoihin.
Tama rajoittaa kalan méaarillistd toimittamista myyntiin, sallittu enimmaismairi kalaa on
5000 kg vuodessa.

5.1.3 Alkujalostus

Kotimaassa toimii muutamia yrityksid, jotka jalostavat vdhempiarvoisesta kalasta
kalajalosteita. Jalostajat ovat pienid tai pienehkojd yrityksid keskittyen yhteen tai kahteen
tuotteeseen muun kalanjalostuksen ohella, tai pienid ja joustavasti kaikkea kalaa jalostavia
yrityksid. Missddn edelld mainituissa yrityksissd ei jalosteta pelkédstdfin vahempiarvoista
kalaa. Jalostustoiminta voi olla joko kausittaista tai ymparivuotista.

Sarki- ja ahventdyssdilykkeet, savukalat, tahnat ja levitteet sekd vihempiarvoisesta
kalasta valmistetut leivonnaiset ja einekset ovat keskeisimmadt valmistettavat tuotteet.
Jalosteet myydédén usein ldhialueelle, padkaupunkiseudun erikoisliikkeisiin tai erilaisiin
tapahtumiin. Kotimaista vihempiarvoista kalaa jalostetaan jopa risteilyaluksen keittidlle.
Erddt yritykset vievét tuotteitaan ulkomaille ravintoloihin ja kauppoihin kotimaisten
vientiyritysten valitykselld.

Kokkolan seudun alkujalostajat kalastavat osittain itse ja valmistavat
vihempiarvoisia kaloja péétuotteiden ohessa. Jalostusyrittdjid, jotka haluaisivat ottaa
vastaan rannikkoalueen kalaa sddnnollisesti, ei tdlld hetkelld ole. Muutamat kotimaiset
yritykset ovat panostaneet vdhempiarvoisen kalan jalostamiseen, tuotekehitykseen ja
markkinointiin suuremmassa mittakaavassa, mutta tulokset ovat olleet vaatimattomia.
Seuraavassa kappaleessa on kolmen yrittdjdn kokemuksista kooste, sekd kokemuksiaan
kertoo projektinvetdjd V. Karvinen, joka keskittyi Turun yliopiston projektissa
kehittiméaan kalanjalostustekniikoita, tuotteita ja markkinoita.

5.1.4 Alkujalostajien kokemuksia
Pohjanmaan rannikkoseudun kalanjalostusyrittdjat ovat kehitysmyonteisid ja omatoimisia

yrittdjid. He ovat uudistaneet jalostustoimintaa ns. kestdvdn kehityksen suuntaan
toteuttamalla uusia linjoja hyodyntda vahempiarvoisia kalalajeja. Haasteita alalla riitt4a.
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Suuri kalanjalostusyritys kehitti 2000 -luvun alussa oman tuotelinjaston koskien
vihempiarvoista kalastoa. Laiteinvestoinnit ja eri tydvaiheiden kulut olivat suuremmat
kuin ns. arvokalojen jalostuksessa. Jotta linjaston pyorittiminen olisi ollut kannattavaa,
raaka-ainetta olisi pitdnyt késitelld tonneittain vuorokaudessa, sddnndllisesti. Tarpeeksi
suuri ja sddnndllinen raaka-aineen saanti rakoili ja tuottavuus kérsi. Valmiit tuotteet olivat
hyvid ja maukkaita, mutta tuotteiden markkinointiin tiytyi satsata enemmén kuin muihin
tavanomaisiin tuotteisiin. Valmiin tuotteen omakustannushinta kasvoi suureksi ja
myytédvan tuotteen kate jdi hyvin pieneksi. Jalostusketjussa ilmenevien ongelmien, useiden
kisityovaiheiden ja kannattamattomuuden takia jalostustoimintaa ei télld hetkelld endd
harjoiteta.

Erdén yrittdjadn toiminnassa vihempiarvoisten kalojen jalostus on luonnollinen osa
kokonaisuutta. Yrityksen koko on pienempi, mikd mahdollistaa joustavuuden ja nopeat
muutokset tuotannossa. Kausittaisuus ei ole koitunut ongelmaksi silld tuoteskaala on suuri
ja vaihteleva. Vihempiarvoisten kalojen jalostaminen on kannattavaa, kun ohessa jalostaa
arvokaloja.

Yrittdjd, joka jalostaa vihempiarvoista kalaa, on jakanut tuotannon selkeésti kausiin.
Keviilld on suurin sesonki, jolloin jalostetaan védhempiarvoista kalastoa hyvin
koneistetulla linjastolla. Sesongin loputtua toiminta lopetetaan ja yrittdja siirtyy muuhun
toimintaan.  Raaka-aineen saanti on sesongilla suurempaa kuin laitoksen
kasittelykapasiteetti. Haasteet keskittyvdt tuotteiden markkinointiin. Tuotteet ovat
myynnissd pddasiallisesti pddkaupunkiseudulla, missd ostovoimaa on runsaasti.
Yritystoimintaa kehitetddn ja mahdollisesti laajennetaan ldhitulevaisuudessa.

Veikko Karvinen toimi projektinvetdjdnd Turun yliopiston hallinnoimassa ’Vajaasti
hyodynnetty kala” -hankkeessa vuosina 2002 - 2004. Hén ei tdlld hetkelld edusta
kalanjalostusyritystd, mutta on tydskennellyt ympéari Suomea erilaisissa kalanjalostuksen
kehitystehtdavissd. Hanelld on monipuolinen kdytdnnonkokemus vihempiarvoisen kalan eri
jalostusmahdollisuuksista erilaisissa ympadristdissd. Viimeisin, ja ensimméinen rannikon
vihempiarvoiseen kalastoon kohdistunut projekti, kokeili ja testasi lukuisia
jalostusmenettelyitd, tuotteita ja reseptejd. Tarkeimmét kalat olivat sérki, lahna ja sdyne.
Testaukset ja tuotekehittelyt tehtiin yhteistyossa kalanjalostusyrittijien kanssa.

Sédrjen, lahnan ja sdyneen massauksella oli silloisten markkinahintojen (2002 - 2004)
mukaan  kilpailukykyd teolliseen  toimintaan. Vaalean kalamassan  kysyntd
surimiteollisuuteen oli suurta hankkeen aikana. Suomessa punaisesta lohimassasta on
yleisesti ylitarjontaa, mutta valkoinen kalamassa on usein tuontitavaraa.

Laadukas massa séilyi testauksen mukaan jopa kaksi vuotta pakastettuna, mika takasi
ympdrivuotisen saatavuuden asiakkaille kalastuskausista huolimatta. Parhain kalastuskausi
oli 2-3 kk kevéilla ja syksylld. Massan laadun varmistamiseksi kala verestettiin ja jditettiin
nopeasti. Hankkeessa suoritettiin kalojen haitta-ainepitoisuudet koskien dioksiinia.
Naytteet olivat Saaristomeren alueen lahnat, sérjet ja sdyneet. Elintarvikekdyttoon liian
korkeita haitta-ainepitoisuuksia ei havaittu kuin yksittdisessi vanhassa, yli 2 kg:n lahnassa.
Massaustoiminnan etu on joustavuus. Samalla linjastolla voitaisiin sddtdja muuttamalla
fileoida esimerkiksi kirjolohta sesonkiajan ulkopuolella. Tdmd on tirkedd, jotta
laiteinvestointeja voitaisiin hyodyntia tdysipainoisesti.

5.2 Vienti

5.2.1 Lainsddddnto

Vientiin menevélle elintarvikkeelle pédtee kohdemaan lainsdddéntd. EU-maiden sisdlld
tapahtuvaa vientid séditelevit Euroopan Unionin sdddokset. Eldinperdiset elintarvikkeet
tarvitsevat Vendjidlle mennessddn terveystodistuksen. Erddt Itdmeren kalalajit kuuluvat
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suuren dioksiinipitoisuutensa vuoksi kiellettyjen vientituotteiden listalle. Sirki, lahna ja
sdyne, niin kuin myds ahven ja hauki, ovat vientivapaita lajeja. Niiden viemiseksi ei
tarvitse tehdd erillisid vierasainepitoisuustestejd (EY 1881/2006). Kun kalastaja myy
saaliinsa suoraan Suomen ulkopuolelle, hdnen ei tarvitse maksaa arvonlisdveroa toisin kuin
vientiyrittdjien. Tima tukee kalastusyrittdjdn omaa vientitoimintaa.

Vientiin meneviltd elintarvikkeilta vaaditaan samanlaista elintarvikkeen kasittelya
kuin kotimaahan jddville tuotteille. = Muun muassa auton, jolla kalaa kuljetetaan
(esimerkiksi kalastaja kuljettaa pakatun kalan kerdilypisteelle), tulee olla kunnan
terveysviranomaisen hyviaksymai kalaelintarvikkeiden kuljettamista varten. Pitkdn matkan
kuljetuksissa on oltava erityisen tarkka kuljetuslampdtilojen suhteen (omavalvonta).
Tuoreen kalan siilytyslampdatila tulee olla < 3C°.

Keskeisid lain kohtia:

* Yleinen hygienia-asetus (EY 852/2004)

« Eldimisté saatavia elintarvikkeita koskeva hygienia-asetus (853/2004)

* Elintarvikelaki (23/2006)

* Yleinen elintarvikeasetus (178/2002)

* Alkutuotantoasetus (134/2006)

* Asetus vierasaineiden enimmaismaaéristd elintarvikkeissa (EY 1881/2006)

5.2.2 Toimivat vientiyritykset

Useat kotimaiset yritykset vievit vihempiarvoista kalaa ulkomaille, 1dhinnd Venijille ja
Eurooppaan. Vidhempiarvoinen kala eli sdrkikalat ei ole vientiyritysten péétuote, vaan
usein silakka ja kuore. Yritykset vastaanottavat kalaa seuraavanlaisilla ehdoilla ja hinnoilla
(huomio, yritykset pidattavét oikeuden hinnanmuutoksiin markkinoista riippuen).

Lounaissuomalainen kalanvélitysyritys vie Eurooppaan pddosin pyOredd ahventa ja
haukea tuoreena. Ahvenen koon tulisi olla 200 g tai yli, mutta pienempid kokoluokkiakin
on kiytossd. Hauki jaectaan my0s kokoluokkiin (1-2 kg, 2-4 kg ja 4+ kg). Kalastajan tulee
pakata pistdmiton kala 10 kg:n laatikkoon kokoluokiteltuna ja jditettynd. He vastaanottavat
myo6s ahventa ja kuhaa fileend. Kalan hinta on pyoredlld ahvenella noin 0,5-2,5 €/kg ja
hauella 1-1,8 €/kg vililld. Kevéisin hinta on alhaisimmillaan. Kyseinen hinta on tuotteelle,
mikéd kuljetetaan itse Turun satamaterminaaliin. Yritys voi jdrjestdd myos kuljetuksen,
jolloin hinta muuttuu. Kalaa vastaanotetaan myos pienempind erind ympéri vuoden.

Suurehko kalanjalostusyritys Keskipohjanmaalla jalostaa ja vie kaloja ulkomaille. He
vastaanottavat madillistad sirked (< 200 g) 10 kg:n HD-pusseihin (40*60 cm) pakastettuna.
Vientiin menevén kalan méardn tulisi olla 1000 kg:sta ylospdin. He maksavat kalastajalle
talld hetkelld 0,4 — 0,5 €/kg kuljetettuna pihalleen. Toinen suuri silakkaa ja kilohailia vieva
yritys on valmis maksamaan bloggiin pakastetusta sirjestd (a n. 200g) 0,09€/kg. Kyseinen
kala menee sivutuotteena Vendjille eikd ole varsinaisesti kannattavaa liiketoimintaa.

Haastateltuja vientiyrityksid, jotka eivét olleet kiinnostuneita vihempiarvoisen kalan
viennisté, oli vain yksi. Heidén vientituotteensa ovat silakka ja kilohaili, mitké troolataan
avomereltd. He kokevat Vendjin markkinat hankaliksi, eivdtkd ole valmiita tekemdidn
yliméérdistdi kauppaa sinne, varsinkaan oheistuotteilla, joilla ei ole kohtuullista
hintakatetta.

Sisédvesikalan viennin kehittdmis- ja vakiinnuttamishanke on Padasjoen kunnan
hallinnoima ja Hdmeen TE-keskuksen rahoittama hanke, jonka tarkoituksena on etsid
pienikokoiselle, suomalaiselle sisdvesikalalle markkinoita muualta Euroopasta. Hanke
kulkee brindinimelld Lake Fish Export (http://www.lakefishexport.fi/index.php?id=1). Hanke
on toiminut vuodesta 2004 ja sen on madrd péittyd kesdlld 2010. Lake Fish Export -
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brindid on tehty tunnetuksi mm. Brysselin kalamessuilla. Brindid voi kéyttdd kalastaja,
joka myy hankkeen vilitykselld kalaa eteenpdin itsendisend yrittdjana.

Hankkeen téll4 hetkelld kdynnissd oleva jatko-osa panostaa yhteistyon kehittdmiseen
sisdvesi- ja rannikkokalastajien kesken. Tarkoituksena olisi saada kalastajille toimiva
yhteistyoverkosto, jota kaikki voivat hyddyntdd vientid jdrjestettdessi. Hankkeen
vientipdéllikkd Eija Villberg kertoi puhelinkeskustelussa 28.10.2009 olevansa halukas
yhteistyohon rannikon ammattikalastajien kanssa. Heilld on asiakkaina suuria
tukkuliikkeitd useissa Euroopan maissa, jotka tilaavat kalaa hankkeelta. Hanke toimii siis
ostajan ja myyjdn vilikdtend, mutta ei suorita varsinaista myyntii.

Villbergin (suullinen tiedonanto 2009) mukaan pakastetun, isohkon sérjen (noin
200g tai 15 -17 cm) kysyntd kasvaa helmi-maaliskuussa. Kevittalven ostotarjous on ollut
esimerkiksi 100 000 kg pakastettua sdrked Saksaan. Erds heiddn asiakkaansa on ollut
valmis ottamaan sdrjen 10 kg.n bloggipakkauksissa sekd maksamaan itse rahdin. Hinta
tille kalalle on ollut silloin 0,73 €/kg. Kalastajan ei tarvitse maksaa hinnasta
arvonlisdveroa, koska hidn myy sen itse kyseiselle ulkomaiselle asiakkaalle, vaikka hanke
hoitaakin jérjestelyt. Lahnaa hén ei ole vield myynyt, mutta on pyynndstimme selvittdnyt
kysyntdd. Lahnalle, sdyneelle ja sérjelle on markkinoita mm. Keski-Euroopassa ja Virossa.
Talld hetkelld tarvetta on kalalle ja sen kalastajille silld markkinat ovat valmiina. Myds
tdssd asiassa hinta tulee pohdittavaksi, mité tarkastellaan enemmaén tulosten arvioinnissa.

5.3 Elainrehu

5.3.1 Lainsddddnto

Sivutuoteasetuksessa  (1774/2002) maédritelldadn elintarvikkeiden hankinnassa tai
tuotannossa tulevaa eloperdisté sivutuotetta ja sen kisittelyd. Ammattikalastajien sivusaalis
eli vihempiarvoiset kalat katsotaan kuuluvan timén asetuksen piiriin. Rehulaki (86/2008)
ja rehuhygienia-asetus (183/2005) ohjaavat sivusaaliin késittelyd, silloin kun se
hyddynnetédédn turkiseldinten rehuksi. Tdlloin raaka-aineen kalastajia sitoo myds valvonta-
asetus (850/2005), missd pyydetdén toteuttamaan pienimuotoista oma-valvontaohjelmaa
rehukalan suhteen. Mikéli tilarehustamoille menevié kalaa ei voida kuljettaa perille heti,
tulee séilytyksen tapahtua viilennettynd. Useamman vuorokauden sidilytysvaihtoehtona on
kalan pakastaminen. Mikili kala on pyydyksestd poistettaessa kuollut tai sairas, se ei
sovellu rehukdyttoon (rehuhygienia-asetus 183/2005). Télloin kala tulee havittdd joko
kompostoimalla, polttamalla tai hautaamalla (sivutuoteasetus 1774/2002 §6 ja §23).
Ammattikalastajat, jotka hankkivat kalaa eldinrehuksi, tulee rekisterdityd tdyttdmalla
rekisterditymislomake. Kaavake 16ytyy Evira:n internetsivuilta.
(http://www.evira.fi/attachments/kasvintuotanto_ja_rehut/rehut/lomakkeet/lomake a.doc).

5.3.2 Mahdollisuudet

Kaikille Suomen rehukeittidille tehtyjen puhelinhaastatteluiden perusteella (lokakuu 2009),
keittiot ovat valmiita vastaanottamaan joko tuoretta tai pakastettua vihempiarvoista kalaa.
Kalaa ei tarvitse késitelld lainkaan, mutta sen tulee olla eldviné pyydetty ja terve. Laitokset
kuluttavat kymmenid miljoonia kiloja rehukalaa (lahinnd silakkaa) vuodessa, joten
sivusaaliina tuleva vdhempiarvoinen kala on vastaanotettavissa ldhes aina.
Vihempiarvoisen suomukalan kéyttod rehuaineena hankaloittaa kalojen ruotoisuus,
suomujen suuri koko ja kovuus sekd ravintoarvo- ja aminohappokoostumus (Isosaari
2009). Lisdksi sirkikalojen siséltimit aineet aiheuttavat turkiseldimissd tiaminaasia eli
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erddn B-vitamiinin puutostautia (Sauvula 2010), mikd korvataan rehuun lisittavilla
vitamiineilla.

Rehukeittiot ovat valmiita maksamaan pakastetusta kalasta 10-110 € / 1000 kg seka
kuljetuksen. Tuoreen kalan hinta on hiukan vdhemmaén. Kuljetettava méaédrd kalaa on
pienimmilldin kuorma-auton nupillinen, min. 10 000 kg. Kyseiset yksikot 10ytyviat mm.
Kalajoelta, Himangalta, Pietarsaaresta sekd Uusikaarlepyystd. Viedessd kalaa ja/tai
perkujétteitd rehukeittidille tulee noudattaa siihen sidottua lainsaddéantda.

Suomessa oleva Best In Oy, lemmikkieldinten ruokaa valmistava yritys, kéyttdd
raaka-aineena lohimassaa ja kokonaista silakkaa (Rasdnen 2.12.2009). Heilld ei ole
mielenkiintoa eikd tarvetta muihin raaka-aineldhteisiin, silld lohimassa ja silakka ovat
erittdin kustannustehokkaita sekéd yksinkertaisia valmistaa. Laatuvaatimukset ovat my0s
kohdallaan.

5.4 Muut hyodyntimismahdollisuudet

RKTL:n meneillddn olevan tutkimuksen tarkoituksena on selvittdd kaikki mahdolliset
hyodyntdmisvaihtoehdot. Néin ollen hyddynndmme heiddn kevdilld 2010 julkaistavia
tuloksiaan jatkohankkeessa. Tdhdn esiselvitykseen on selvitetty suppeasti paikalliset
vaihtoehdot, joissa voidaan hyoddyntdd kaikki ihmis- ja eldinruuaksi kelpaamattomat
jatteet. Bioenergian prosessoiminen jdtteestd on 2000-luvun kuuminta tutkimusaluetta ja
tiettavésti yhtend osana RKTL:n meneilldén olevaa projektia liittyen vdhempiarvoisten
kalojen hyddyntdmiseen.

5.4.1 Bioenergia

Kokkolan Vesi rakentaa vuoteen 2012 mennessd uuden jitevedenpuhdistamon. Kyseiseen
operaatioon kuuluu osana méidittimo, missd valmistetaan biokaasua sako- ja
umpikaivolietteestd Ekorosk:n alueella. Tamé kattaa Kokkolan ja Pietarsaaren alueet.
Tamin hetken suunnitelmissa ei ole kuitenkaan rakentaa laitosta, missd voisi hyodyntdd
kalajétettd. (vesilaitosjohtaja Esa Jokela 9.11.2009, Kokkolan Vesi Oy). Eldinperdisen
jatteen kéyttdiminen madattdmisessd vaatii aina lopputuotteen hygienisoimisen.
Biokaasulaitoksen suunnittelussa on arvioitu, etti eldinperdisen jitteen hyodyntdminen ei
ole kannattavaa maéérill, joita alueelta tulisi. Té4lld hetkelld Ekorosk:n biojdte midétetdaan
Vaasan biokaasulaitoksella, ja hygienisoidaan muualla (kdyttopadllikké Peter Sarelin,
11.11.2009).

Jeppo Kraft Andelslag Jepualla rakentaa noin vuoden sisilld biokaasulaitoksen, jossa
hyddynnetddn eldinperdistd raaka-ainetta. He ottavat mielelldédn vastaan kalaa, mutta
hinnasta ei ole vield tarkempaa tietoa (toimitusjohtaja Kurt Stenvall, 27.11.2009). Matkaa
Kokkolasta Jepuan laitokselle on noin 60 km.

Lakeuden Etappi Oy Seindjoella vastaanottaa eldinperdistd méditettdvad arviolta
hintaan 70 € / 1000 kg, jonka lisdksi itse maksetaan rahtikulut. Tulevaisuudessa hinta
laskee heiddn yritystoiminnan kehityksen myo6td. (laitosjohtaja Esa Ylirahnasto,
11.11.2009) Lakeuden Etappi sijaitsee Kokkolasta noin 140 km:n pééssa.

Muut biojatettd hyodyntidvat laitokset ldhettyvilli ovat Stormossen Vaasassa,
Biovakka Vehmaalla ja Laihian kunnan biokaasulaitos. Télld hetkelld kalan késittelysti
bioenergialaitoksella tulee maksaa. Bio6ljyd valmistavaa yritystd ei ole vield Pohjanmaan
alueella.
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6. LOGISTIIKKA

Kokkolanseudun sijainti on hyvd maantie-, rautatie- ja laivaliikennettd ajatellen.
Seuraavissa osioissa tarkastellaan vaihtoehtoisia litkenndintikeinoja kalan vientid
silméllépitden.

6.1 Vientisatamat

Kalan kuljettaminen laivalla tapahtuu kontissa, minkd voi vuokrata joko satamasta tai
ahtaus- ja huolintaliikkeestd. Konttiin mahtuu 20 — 25 000 kg tavaraa. Thermokontteja on
vuokrattavissa vain Helsingin seudulla sijaitsevilla yrittdjilld. Kokkolan sataman huolinta-
ja ahtauslitkkeen Oy Rauanheimo Ab:n operointipddllikon Pasi Salmisen mukaan
(14.11.2009) Euroopan sisdiset kuljetukset pienehkdind méérind on jiarkevimpéid tehda
maanteitse kuin meriteitse.

Kokkolan satamasta toimii sddnndllinen konttililkenne Amsterdamiin ja Belgian
Antwerpeniin (kuva 6). Matka kestdd Kokkolan satamasta 4-5 péivdd. Muihin
kaupunkeihin voi olla liikenndintid satunnaisesti. Traileriliikennettd satamassa ei ole.
Yhden tdyden kontin kuljettaminen Antwerpeniin ja tyhjand takaisin maksaa noin 1400 €.
(Mirja Hihnala, Oy Rauanheimo Ab, 13.11.09) Kontti tulee vuokrata ja kuljettaa itse
satamaan.

Pietarsaaren satamasta menee konttiliikenneyhteys kerran viikossa Saksan Emdeniin.
Matka kestdd 3vrk. Muualle yhteyksid kulkee satunnaisesti. Pietarsaaren laivalitkenne on
konttiliikennetta.

Turun sataman kontti- ja traileriliikenne on vilkasta. Turusta reittililkenne kulkee
Saksan Travemiindeen ja Antwerpeniin kuudesti viikossa. Matka kestéd noin 32 h eli 1%
vuorokautta. Reittilitkenteen lastin purkupaikkana toimii paitesatama. Hangon sataman
sdannéllinen reittiliikenne kulkee seuraaviin kaupunkeihin: Gdansk, Malmo, Rostock,
Liibeck, Pietari, Gdynia, Tilbury, Paldiski, Antwerpen seka lisdksi 1-2 kertaa kuukaudessa
Atlantin ylitse. Turun ja Hangon satamat ovat tdlld hetkelld ainoita trailerikuljetuksille
sopivia satamia.
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Kuva 6. Suomesta tapahtuva laivaliikenne Euroopan satamiin. Nuolet osoittavat suorat linjat Kokkolasta
ulkomaille. Venéjélle kulkee rautatieyhteys. Hirtshals on Tanskan kalahuutokauppakaupunki.

6.2 Maantieliikennoitsijat

Liikennditsijoille (20 kpl) ldhetettiin kysely seki tarjouspyyntd sédhkopostitse tai soitettiin.
Kirjeessd kysyttiin onko heilld liikenndintid Tanskaan, Saksaan ja muualle Eurooppaan,
kuljettavatko he tuoretta ja/tai pakastettua kalaa sekd hinta- ja aika-arvio.
Pakastekuljetuksen tarjoajia Eurooppaan on muutamia (taulukko 13).

B. Anderson & Co. Akeri Ab Goteborgissa on erikoistunut tuorekalan
kuljettamiseen. He liikkenndivdt viikon jokaisena pdivind Goteborgista Tanskan
Hirtshalsiin, missd kalahuutokauppa sijaitsee. He ovat autoilijoita, jotka kayttévit
lauttayhteytti vélilld Goteborg — Frederikshavn. Lahto Goteborgista on joka aamu klo 9.00
ja matka Hirtshalsiin kestdd noin 3-4 h. Yritys ei ollut innokas hoitamaan kuljetuksia
suoraan Kokkolasta, joten palvelu alkanee Goteborgista. Yritys ei ole antanut
hintatarjousta, mutta muiden kéyttdjien mukaan palvelun hnta on kilpailukykyinen. Lake
Fish Export -hankeessa kiytetddn Euroopan kuljetuksissa DHL Finland -yrityksen
palveluja hyvilla kokemuksella.



Taulukko 13. Yritysten hintatarjouksia erikokoisilla kuormilla viiled- ja pakastekuljetuksina.

Yritys Viileé (+2) 23 000 kg | 10000 kg | 36 000 kg
DSV Road Finland |Kokkola-Hirtshals 2600 + alv.

Kustannus (€/kg) 0,14

DSV Road Finland |Kokkola- Géteborg | 1420 + alv.

Kustannus (€/kg) 0,08

Scandic Trans Oy [Kokkola- Goéteborg | 1750 + alv.| 1118 + alv.| 2250 + alv.
Kustannus (€/kg) 0,09 0,14 0,08
DSV Road Finland |Kokkola- Hamburg | 3100 + alv.

Kustannus (€/kg) 0,16

Yritys Pakasteet (-18) 23 000 kg | 10 000 kg | 36 000 kg
DHL Finland Oy Kokkola-Hamburg 1980 + alv.| 1455 + alv.

Kustannus (€/kg) 0,11 0,18
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7. KEHITYSMAHDOLLISUUDET

Péaédtoimiset ammattikalastajat ovat usein kehitys- ja yhteistyohakuisia yksityisyrittédjid.
Mainitsematta ei voi kuitenkaan jdttdd ammattiryhmén korkeaa keski-ikd4 (noin 55 v.),
mikd vaikuttaa muutosmielekkyyteen. Ammattikalastus Suomessa eldd mielenkiintoisia
aikoja, silld kansallisessa ammattikalastusohjelmassa pyritddn turvaamaan ja kehittdméin
nykyistd kalastuselinkeinoa. Erilaiset tuet, yhtend mainittakoon suunniteltavan
poistokalastusjédrjestelmédn kéynnistystuki, nostavat siipiddn. Tavoitteena on pddstd ns.
kestdavin kalastuksen tilaan.

7.1. Koko saalis rantaan!

Pienimuotoiset sivusaaliit, joita tulee vdhén kerrallaan kuten keskimaarin 100 kg kalastajaa
kohti viikossa, on pulmallisin haaste. Niistd pienistd madristd hydodyntdmitontd kalaa
koostuu avovesikauden aikana kohtuullisen suuri virta. Kaiken kalan hyddyntdmisen
lahtokohtana on optimaalisen kerdilysysteemin jirjestiminen. Nopea ja toimiva kerdily on
olennaista tidhdittdessd vientiin tai kotimaan elintarvikejalostukseen. Vahempiarvoisen
kalan sesonkeina on mahdollista tehostaa kalastusta vientid varten, jolloin tuoreen kalan
vienti olisi mahdollista.

Mikali sivusaalis pakastetaan elintarvikekdyttoon, tulee pakastamoiden sijainnin olla
lahelld vesirajaa. Pakastettu elintarvike on edullisempaa kerétd ja kuljettaa markkinoille
hyvélaatuisena, suurempana kertakuljetuksena.  Satamakontit, jotka soveltuvat
pakastukseen, voivat olla aloittelijan vaihtoehtona. Ne sijaitsisivat keskeisimmissa
kalasatamissa, joihin keréttéisiin vientikelpoiset yksilot. Myyntiin kelpaamattomat voisi
kerdtd kylmioon ja kuljettaa eldinrehuksi. Kalat, mitkd eivédt kelpaa rehuksi, olisi
mahdollista ottaa talteen bioenergian raaka-aineeksi. Satamassa happosiilidllinen kontti
toimisi ylijddmén varastointina. Optimaalinen vdhempiarvoisen saaliin hyddyntdminen
lahitulevaisuudessa siséltda ainakin kolme jaetta (kuva 7).
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Kuva 7. Optimaalinen vihempiarvoisen kalan hyddyntdminen.

7.2 Jalostus & markKkinat

Véhempiarvoisen kalan jalostus suuressa mittakaavassa on osoittautunut toistaiseksi
kannattamattomaksi. Keskeiset tekijit ovat raaka-aineen kausittaisuus, yksildiden
vaihteleva koko, mikd luo haasteita tuotannon koneistamiselle, sekd lopputuotteen
markkinointi ja epidsopuinen hinta. Rannikolle kaivattaisiin lisdd pienyrittdjid, mutta raskas
ja  epdvarma  yritystoiminta el  houkuttele nuoria  alalle. = Kansalliseen
ammattikalastusohjelmaan (2015) kuuluukin yhtend toimenpiteend edistdd nykyisin
hyodyntiméttoman kalasaaliin  kdytt6d mm. elintarvikkeena osana arvokkaampien
kalalajien kalastusta.

Kotimaista jalostustoimintaa voisi kehittdd esimerkiksi ldhiruokamaisena
litkketoimintana. Tuotantoketju voisi olla hyvin lyhyt, kuten alkutuottaja — jalostaja —
suurkeitti6. Toisaalta sesonkikausiin keskittyen toiminta olisi taloudellisesti tuottavaa.
Markkinoinnissa voitaisiin hyddyntdd lopputuotteen eettisid etuja kuten ilmasto- ja
itdmeriystavallisyyttd ym. Téallad saralla on hyvin paljon kehitysmahdollisuuksia ja
tulevaisuus on siithen tukena. Maineen ja tuotteen jalansijan vahvistuessa liiketoimintaa
voitaisiin kehittd lisda.

Kuluttaja tekee valinnan joko vdhempiarvoisesta kalasta tehdyn jalosteen tai
ulkomaalaisen kilpailijansa vililld. Hinta on usein ratkaiseva tekijd arkiruuan ostajille,
joten valtavia markkinoita ei ole odotettavissa kotimaassa jalostetuille vihempiarvoisille
kalajalosteille. Kotimaisena Kkilpailijana ovat kotimaiset edullisesta lohimassasta
valmistetut maukkaat tuotteet, jotka ovat hinnaltaan kilpailukykyisempid kuin
viahempiarvoisesta kalasta valmistetut. Usein lohipohjaiset tuotteet vastaavat myos
paremmin kuluttajan makutottumuksia. Tavoite elintarvikehyddyntdmisestd on haastava.
Hintatukea vdhempiarvoisesta kalasta valmistetuille tuotteille ei voida maksaa, joten
jalostustoiminnan tai viennin tukeminen tulee tapahtua muussa muodossa.

7.3 Vienti ihmisravinnoksi

Kotimaisen kalajalosteen vienti ei ole kannattavaa ellei sitd pystytd tuottamaan
kansainvalisesti kilpailukykyisilld hinnoilla. Sen sijaan tuoreen ja pakastetun kalan vienti
voi olla kannattavaa liiketoimintaa.

Talld hetkelld pakastekalan vienti on mahdollista ja kannattavaa tehdd yhteistydssa
Lake Fish Export -hankkeen kanssa. Hankkeella on liuta kalan ostajia Euroopan maissa,



30

mutta kalastajia ja myytdvad on niukasti. Sirjen myyntihinta blokkipakastettuna (4 10 kg)
oli viimeksi noin 0,73 €/kg. Tayden rekan eli noin 22 000 kg:n kuljettaminen Saksaan
maksaa 0,072 €/kg (kuljetusyritysten hintakilpailutus, marraskuu 2009). Blokkipakastus
sisdltden pakkausmateriaalin, pakkaustyon ja pakastuksen maksaa arviolta 0,34 €/kg
(Villberg 2009). Kalastajalle jiisi noin 0,30 €/kg. Kalastajien keskihintatoivomus oli noin
1 €/kg. Néin ollen markkinat eivdt kohtaa ilman tukitoimia. Toisaalta kalastajien toivoma
hinta perustuu heiddn arvioimiin saalismdiriin. Mikéli vientiin ryhdytdén,
pyyntimenetelmat tulevat olemaan tehokkaat ja saalisvolyymit arvioita suuremmat. Téll6in
kilohinta voi olla alhaisempi ja toiminta silti hyvin kannattavaa.

Kalaa voidaan viedd ulkomaille mm. kalahuutokauppojen kautta. Tanskan
kalahuutokauppojen toiminnanjohtaja, Michael Lodahl, kertoi 30.10.2009, ettid heille voi
toimittaa ldhes kaikkia kalalajeja mukaan lukien ahven, hauki, sdrki, lahna ja sdyne.
Kalahuutokauppaa kdydddn internetin vélitykselld. Myyjé ilmoittaa tarjolla olevan kalan
tiedot ja ostaja seuraa tarjontaa ja hintoja internetin vélitykselld. Kala tulee ldhettdd
Tanskaan (kolme satamaa: Thyboren, Thorsminde, Hvide Sande) sovittuna ajankohtana,
missd omistajan vaihto konkreettisesti tapahtuu. Huutokauppa ottaa vilistd yleensd 10 %:n
korvauksen. Kalan hinta on markkinoista riippuvainen ja ndin ollen vaihtelee. Mikali kala
ei mene kaupaksi lainkaan, huutokaupan vakiotaho ostaa loput kalatarjonnasta péivin
alhaisimmalla hinnalla. N&in ollen kala menee aina, mutta hinta on melko alhainen.
Tanskan kalahuutokaupan asiakkaina ovat useat eurooppalaiset vélittdjat ja markkinat
varsin laajat. Koska edelld mainittuja kalalajeja ei ole huutokaupan myyntilistoilla,
markkinahinta on epaselvé. Kilohinnat mukailevat luonnollisesti
maailmanmarkkinahintoja. Lodahlin mukaan kaikkia lajeja voi tarjota. Hén ehdotti
tapaamista kalastajien kanssa joko Tanskassa tai Suomessa.

Sérked ja lahnaa voi viedd Vendjidn kalanjalostamoihin joko pakasteena tai
suolattuna voblan raaka-aineeksi. Vuonna 2005 tehdyn hankkeen venéldiset
yhteistyokumppaniyritykset on kirjattuna heiddn loppuraportissa yhteystietoineen.
Markkinoiden nykytilanne on syytd pdivittdd. Nykyhetken tietojen mukaan sérjen hinta on
heikko naapurissakin. Kokkolan seudulla on teoreettisesti mahdollisuuksia valmistaa
suolakalaa. Hyviksyttyjd elintarvikehuoneistoja on useimmissa satamissa, joihin voi
kohtuullisen pienilldi muutoksilla saada hyviksynndn kalan suolausta varten. Kalan
markkinahinta voi olla alhainen suhteessa suomalaiseen tyokustannukseen sekd
kuljetukseen. Pelkdstddn suolasérjen vienti ei ole tuottavaa liiketoimintaa.

Tanja Smirnova-Palosaari Rauanheimo Oy:std selvitti ystévillisesti olisiko
Kostamuksen kaivoksen suurkeittioilld kiinnostusta ja mielenkiintoa ottaa kéyttoonsa
rannikon vdhempiarvoista kalaa. Vastaus keittioneménniltd oli se, ettd he eivdt juuri
valmista kalaruokia. Harvoin valmistettavat kalat he saavat ldheltd edullisesti. Heidénkin
kulutustottumukset ovat mahdollisesti ldénsimaistumassa.

Kalastajat, jotka haluavat olla uraa uurtavia alallaan, voivat jirjestdytyd vientirenkaaksi.
Osuuskunnan perustaminen voisi olla jirkevdd. Osuuskunta on oikeutettu hakemaan mm.
EKTR:n rahallista, jopa 90%:n tukea investointeihin. 2000-luvun osakaskunnan
vientirenkaan tulee toimia joustavasti nykyaikaisella tekniikalla.

Verkkojérjestelmatyokalu kalan myynnissd on ldhitulevaisuutta. Sdhkdinen tyokalu,
missd ndkyy realiaikainen tarjousten (ostajien) ja saatavilla olevan kalan méérd ja laji,
helpottavat myynnin jdrjestimistd ketjun eri vaiheissa. Yhteistyd vientirenkaassa ja
sisdvesikalastajien kanssa helpottuu tietojdrjestelmdn avulla. Tydkalu helpottaa
kuljetuksen jérjestimistd ja elintarvikkeen turvallisuuden takaamista. Kalastaja voi
esimerkiksi satamassa, jdittdmisvaiheessa, lyddd viivakoodijirjestelmélld tiedot pdivéin
saaliista, mika pdivittyy ja identifioituu jérjestelméén. Pakastekalan osalta kalastaja kuittaa
pakastusvaiheessa omilla tunnuksillaan kalan tiedot jarjestelmddn. Myyntivaiheessa, kun
satsi koostuu monen henkilon saaliista, kiloméérat ovat kirjautuneet jdrjestelmiin eikéd
maksussa tule epdselvyyksid. Toisaalla, tukkuostaja voi tehdd ostotarjouksen sidhkoisesti,
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jonka kalastaja voi esimerkiksi varata osittain tai kokonaan itselle. Jirjestelméssd on
reaaliaikainen tieto tulevasta, ldhtevistd, varatusta ja halutusta kalasaaliista. Jérjestelméén
kirjauduttuaan kalastajat ndkevdt omat tiedot sekd voimassaolevat ostotarjoukset ja
kalamddrdn kokonaistilanteen. Vientid ja kuljetuksia organisoiva henkild hallinnoi
verkkojérjestelmétyokalua. Tarvittaessa palvelun voi muokata esimerkiksi EU:n
kalahuutokauppoihin  yhteensopivaksi. Kyseisen jdrjestelmdn voi tilata IT-alan
ohjelmoijalta, joka tekee sen konsulttipalveluna. Kyseinen tydkalu on vélttdmaton, mikali
halutaan pysyd markkinoilla kilpailukykyisind ja vahvoina. Investointeja ohjelman
suunnittelun lisdksi tulee kannettavista tietokoneista ja viivakoodin lukupéitteistd
kirjoittamisen minimoimiseksi. Ne sijoitettaisiin kalasatamiin.

Viennin ja kaupan sédilymiseksi on olemassa apukeinoja kuten MSC -ekomerkki (Marine
Stewardship Council -ecolabel). Se on kestivin ja siedettdvin kalastuksen laatumerkki
(http://www.msc.org/), mikd sopii erinomaisesti Perdmeren vahempiarvoisille kalalajeille.
Alkutuottajat voivat hakea sertifikaattia tuotteelleen silloin kun kalastus tiyttda tarvittavat
vaatimukset. Euroopassa vastaavia merkkejd on paljon merialueilla kalastavilla yrityksilla.
Lahin MSC-ekomerkin haltija sijaitsee Ruotsissa, missd Hjdlmaren -jdrven loukkupyydetty
kuha on sertifioitu. Kuhasaaliista yli 80 % menee Keski-Eurooppaan, missé sertifikaatti on
tunnetumpi kuluttajien keskuudessa. Ekomerkit alkavat olla kansainvilisessd kaupanteossa
tavanomaisia, ja niiden merkitys kasvaa koko ajan antaen mm. liiketoiminnalle sosio-
ekonomisia hyotyjd. Sertifikaatti on kohtuullisen kallis, joten toiminnan tulee olla
vakiintunutta sitd hakiessa. Toisaalta, oma Itdmeri-ekomerkki kestdvissa elintarvikkeissa,
voisi olla kehittdimisen véérti silloin jos markkinat kohdistuvat kotimaahan ja liiketoiminta
on vakiintunutta.

7.4 Solmukohdat

Asenne ratkaisee kehityksen kulun. Ammatinharjoittajista osa ei ole halukkaita
muuttamaan aikaisempia toimintatapojaan. Avarakatseiset ja rohkeat yksilot, joita 10ytyy
rannikolta lukuisia, voivat pysyd mukana kehityksen rattaissa ja olla rakentamassa
uudenlaista kestdvén kalastuksen mallia. ”Kun on tahto, on myos tie.”

Raaka-aineen saatavuus on episidannoéllisti. Elintarvikehyodyntdmisen esteend on
epadsannollisyys kalamiirissd ja ajassa. Toimittajaa ja ostajaa sitova kauppasopimus voisi
lisdtd varmuutta ja luottamusta puolin ja toisin.

Kalan keriily rannikolla ei ole tdlld hetkelld lainkaan jdrjestettyd. Jotta
hyodyntdmistd voidaan kehittda, tulee kalan kerdily jdrjestdd ensisijaisesti. Kylmasiilytys,
pakastaminen ja/tai sdilytys sekd kuljetus jatkokdyttoon ovat ldhtokohtia muulle
hyodyntdmistoiminnalle. Kerdily tulee suunnitella toteutettavien hyddyntdmistapojen
edellyttamailld tavalla.

Tyon hinta on korkea. Kalastuksen kulut ovat korkeat suhteutettuna raaka-aineen
hintaan. Jalostuksen on oltava dynaamista, massiivista ja koneistettua tai pienimuotoista ja
joustavaa oheistoimintaa kannattaakseen.

Markkinat kotimaassa ovat tdlld hetkelld heikohkot vdhempiarvoisen kalan
suhteen. Vihempiarvoisesta kalasta valmistettuja tuotteita ei ole massamarkkinoilla eikd
esimerkiksi tukkujen listoilla. Tukkumyyntiin mennessddn vdhempiarvoisen kalan tulisi
olla esijalosteena kuten kalamassana tai valmistuotteena esimerkiksi kalamurekkeena.
Aikaisempien projektien tuloksissa suurkeittit ovat potentiaalisia hyddyntdjid.
Suurkeittididen ldhiruokatoimitukset ovat lisdéntyneet erityisesti ldhiviljelijoiden kanssa.
Sama voisi tapahtua myos kalan kanssa, mikéli kalatuotteet esijalostettaisiin, silld
ekologiset ja ilmastoystdvélliset l&hiruokavalinnat ovat kansan keskuudessa nousussa.
Léhiruoka toimii mm. lounasruokalan markkinointikeinona. Kalastajan ja lounasruokalan
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viliin tarvitaan kuitenkin alkujalostaja ja/tai tukkuri. Aikaisempien hankkeiden
positiivisista tuloksista huolimatta jalostusyrittdjdt eivét innostuneet asiasta, silld tuotto on
liian pieni tyomadrddn nihden. Valtakunnallisen tukkurin mielestd (toimitusjohtaja Mikko
Komscha 29.12.2009, Helsingin Kalatukku) heiddn myyntilistoillaan voisi olla tiettya
vihempiarvoista kalatuotetta marginaalisesti myynnissa.

Kulutustottumukset ratkaisevat lopulta menekin méarén. Ulkomaalainen, valkoinen
kalanliha, on kova kilpailija kotimaiselle vahempiarvoiselle kalalle. Seiti, turska, kolja,
puna-ahven sekd kaksi uutta tulokasta haimonni ja tilapia ovat tuttuja lajeja suurkeittididen
ruokalistoilla. Niiden saanti on sdanndllistd, runsasta ja edullista. Jopa markkinoiden
halvimmat kalapuikot on valmistettu maukkaasta turskasta tai sei’std. Osa Suomessa
asuvasta ulkomaalaisviestostd on tottuneempi lahnan ja sédrjen hyddyntdjd kuin
alkuperdiskansa. Kalan myyntisopimuksia voisi hieroa esimerkiksi etnisiin kauppoihin,
joita on suuremmissa kaupungeissa. Mikédli kuluttajia ohjataan tekeméddn “parempia”
valintoja, voi kulutustottumukset muuttua pitkdlld tdhtdimelld. Nuoressa sukupolvessa on
ympéristotietoa ja -arvoja; markkinoilla ei ole vield valinnanvaraa kalatuotteiden kohdalla
eettisid arvoja ajatellen. Vdhempiarvoisesta kalasta valmistettujen tuotteiden tulee olla
maultaan, laadultaan ja hinnaltaan kilpailukykyisid ei-vihempiarvoisten tuotteiden kanssa.

Hinta, mikd jidd kalastajalle vihempiarvoisesta kalasta, ei ole riittdvd. Perdmeren
vajaasti hyddynettyjen kalojen sija maailman markkinoilla ei ole tillad hetkelld merkittava.
Mitd enemmén Euroopan kuluttajat tulevat tietoisemmaksi kulutustuotteiden
hiilijalanjdljestd sekd muista ympdriston kuormittavuutta arvioivista mittareista, sitd
varmempi markkinasija Perdmeren vajaastihyddynnetyilld kaloilla tulee olemaan. Se tulee
huomioida tuotteissa, hinnassa ja markkinoinnissa.

8. YHTEENVETO

Esiselvityksen keskeisend tuloksena todettiin tuore ja/tai pakastekalan viennin olevan
realistista liiketoimintaa muun kalastustoiminnan ohella. Kotimaan markkinat eivét ole
tdlla hetkelld vetdvat, mutta muutokset maailman markkinatilanteissa voivat heijastua
nithin nopeasti. Kalan hyodyntamisti elintarvikkeeksi tulee lisétd perustuen kuluttajien
arvopohjaan. Kalat, mitd ei voida hyodyntdad elintarvikkeeksi, tulee kéyttdd esimerkiksi
eldinten rehuksi. Saalis, mikd ei kelpaa edes rehuksi, tulee hyddyntdd bioenergian
tuotannossa. Kalan keridily on tdysin puutteellista. Tavoitteiden toteuttamiseksi litkkeelle
on lahdettdava kalan kerdilysti ja vihempiarvoisen kalan myynnisté elintarvikkeeksi.

Kokkolan seudun rannikkoalueen hyddyntaméttomalle kalalle tulee luoda vihempiarvoisen
kalan kerdilyjérjestelmé. Tavoitteen voidaan toteuttaa kokeilumuotoisesti esimerkiksi
paikallisena vientihankkeena. Hankkeeseen tulee kuulumaan sitoutunut kalastajaryhmé
sekd kerdilyn, sdilytyksen ja viennin jdrjestiminen. Vienti voidaan toteuttaa niin
tuorekalavientind kuin pakastekalavientind vuodenajasta riippuen. Hankkeen ideana on
liittyd mukaan sisimaan ammattikalastajien vientirenkaaseen ja kasvattaa vientikalan
volyymid. Silakan, kilohailin ja kuoreen vienti voidaan haluttaessa yhdistdd
vihempiarvoisen kalan yhteyteen vientivolyymin kasvattamiseksi ja oheiskulujen
minimoimiseksi. Toimivan ja onnistuneen vientijirjestelmén alkuunsaaminen innostaa
muita kalastajia liittymddn joukkoon. Samaan aikaan vientiin kelpaamattomat kalat
kerétdén talteen ja kuljetetaan turkistarhalle ja/tai biokaasulaitoksen energiaksi. Paikallisen
pioneeritoiminnan alkuunsaamiseksi on haettava rahoitusta Euroopan kalatalousrahastolta.

Kalanjalostuksessa joustavista pienyrittdjistd on kysyntdd. Erityistuotteita, esimerkiksi
kalaleivonnaisia, ei ole vahittdismyynnissd. Tilaisuuksissa, missd nditd tuotteita
maistatellaan, asiakkaat haluavat tietdd niiden myyntipaikan. Ndin kdvi my6s hankkeen
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jarjestdimissd seminaarissa 29. tammikuuta 2010. Aloittaen pienestd vakiotuotteesta
paikallisesti, tuote voi poikia pitkén linjan liitketoimintaa seké vaikuttaa mydnteisesti koko
vihempiarvoisen kalan arvostukseen.

Valtion kalatalouden kehittimisohjelma lupailee kattavia tukitoimia erityisesti rannikon
vihempiarvoisen kalan kalastamiseksi. Tulevaisuus nédyttdd siltd osin valoisalta.
Varsinaisia toimenpiteitd odotellessa on suotavaa kehittyd ja yhdistyé paikallisesti, ja tehda
historiaa omalla sarallaan. Avaimet menestykseen ja onnistumiseen ovat meilla.
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Taulukot 1, 2, 3, 4 ja 5. Perdmeren kalasatamat Lumijoelta Uusikaarlepyyhyn, sataman kayttd;jat,

arvio vuosisaaliista seki tekniset tiedot. (Nouseva Rannikkoseutu ry 2009, Pohjanmaan ELY-keskus

2009)
Lumijoki Siikajoki Siikajoki Siikajoki Pattijoki Raahe Raahe Py hajoki
Varjakka Merikyla | Varessaikka Tauvo Mikonkari Pohjaskari | Lapaluoto | Parhalahti
Kayttajat (lkm) 80 10 15 10 19 40 24 10-15
ammattikalastajat (Ikm) 5 3 1 6 19 2 23 1
1.luokka (lkm) 2 2 1 1
Saalisarvio (kg/vuosi) 5940 10510 5500 4950 4300 24450 1150
siika 1500 9000 3500 4000 2500 2500 18000 500
silakka 2000 500 200
lohi 2500 700 1500
taimen 10 300 300 250
made
muikku
kuha 40 10? 10?
ahven 4000 1000 2000 1000 450 300 2500 200
hauki 400 500 750 2000 450
nahkiainen
kuore
séyne
lahna roskak.palj
Kalan kasittelytilat (m2) 115 ei ei ei ei ei 123 ei
jaakone kylla kylla kylla kylla kylla kylla
kyImév arasto (m2) 8 12
pakkasv arasto (m2)
Py héjoki Py h&joki Py hajoki Py héjoki Py hajoki Py h&joki Py hajoki Kalajoki
Yppari(vanha)l Tervo Elavisluoto | Parhalahti |Yppari (vanha) Tervo Elavisluoto Aija
Kayttajat (Ikm) 30 30 15 10-15 30 30 15 40
ammattikalastajat (Ikm) 5 6 1 5 6
1.luokka (lkm) 1
Saalisarvio (kg/vuosi) 1200 2350 3300 1150 1200 2350 3300 5350
siika 1000 1000 3000 500 1000 1000 3000 4000
silakka 200 200
lohi 200
taimen 50 50 200
made
muikku 200 100 300 200 100 300
kuha 10?7
ahven 1000 200 1000
hauki 450 300
nahkiainen 650
kuore
sayne
lahna
Kalan kasittelytilat (m2 ei ei 70 ei ei ei 70 ei
jaékone kylla kylla
kyImav arasto (m2) 5 9 5 9
pakkasvarasto (m2)
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Kalajoki Kalajoki Kalajoki Himanka Himanka Himanka Kokkola Kokkola
Keskuskari | Konikarvo | Amma | Himankakyl4 | Kekolahti | Pikku-Mansikka | Mansikkakari | Rytikari
Kayttajat (Ikm) 10 20 130 40-50 38 30 8
ammattikalastajat (Ikm) 1 14 1 2 16 3 5
1.luokka (Ikm) 4 1 1 1 1
Saalisarvio (kg/vuosi) 11500 2014000 10600 500 17375 1020150 23100
siika 5000 12000 6000 3500 18000 10000 2000
silakka 2000000 2500 12500 1000000 650 15000
lohi 200 300
taimen 500 100 200 100 150 50 500
made 300 125 100 250
muikku 1000 300 350
kuha
ahven 5000 400 200 250 500 1000 200
hauki 1000 1000 250 350
nahkiainen 1500
kuore 200
sayne 500
lahna "maarattomasti" 4500
Kalan kasittelytilat (m2) ei 40 ei ei ei ei kylla ei
jadkone kylla kylla kylla kylla
kylmévarasto (m2) 29,5 9 9 kylmio
pakkasvarasto (m2)
Kokkola  Kokkola Kokkola
Karhi Ohtakari  Trullevi

Kayttajat (Ikm) 21 12 30

ammattikalastajat (Ikm) 12 25

1.luokka (lkm) 2 1 5

Saalisarvio (kg/vuosi) 45007 234507 12400

siika 10000 10000

silakka 8000

lohi 200 100

taimen 1000 500

made

muikku 550

kuha

ahven 100 1000

hauki 100 800

nahkiainen

kuore

séyne

lahna 3500

Kalan kasittelytilat (m2) 70 120 70

jaakone kylla kylla kylla

ky Imav arasto (m2) 6 12 2*12

pakkasv arasto (m2)




Larsmo Larsmo Jakobstad  Nykarleby  Nykarleby  Nykarleby
Bosund Fiskehamn Ado Grisseloren Monas  Brénnskata
Kayttajat (Ikm) 40 10 30 10 4 10
ammattikalastajat (Ikm)
1.luokka (lkm)
Kalan kasittelytilat (m2) kylla ei kylla kylla kylla 133
jadkone kylla kylla kylla kylla kylla kylla
kylmav arasto (m2) kylla ei kylla kylla kylla 29,5
pakkasv arasto (m2) 2*arkkup. ei ei ei ei 3,5

40
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LIITE 2. Kalastajahaastattelun vastaukset

Kysymys 1. Paljonko saatte sivusaaliina vihempiarvoista kalaa keskimddrin (kg/viikko)?
I[-luokka: ka 400kg/vko, md 150 kg/vko, R 50-5000 kg/vko

II-luokka: ka 50kg/vko, md 50 kg/vko, R 25-300 kg/vko

[II-luokka: ka 100 kg/vko, md 100 kg/vko, R 50-200 kg/vko

Kysymys 2. Hyédynnditteké saaliin jollain tavalla?
I-luokka: neljd kolmestatoista (4/13) hyodyntéé osittain, muut eivit hyddynné lainkaan.
II-luokka: kukaan ei hyodynna sivusaalista.

III-luokka: kukaan ei hyddynni sivusaalista.

Kysymys 3. Onko teilld kiinnostusta vihempiarvoisen kalan pyyntiin?
Lihes kaikki haastatellut ovat kiinnostuneita mikéli heille maksetaan siitd kohtuullinen

korvaus.

Kysymys 4. Miten paljon kuvittelette, etti kohdistetulla pyynnilldi (koskee omaa kalastusta)
voisi vihdarvoista kalaa saada?

I-luokka: ka 2700 kg/vko, md 1000 kg/vko, R 60-20 000 kg/vko

II-luokka: ka 400 kg/vko, md 300 kg/vko, R 100-2000 kg/vko

IMI-luokka: ka 160 kg/vko, md 150 kg/vko, R 100-250 kg/vko

Kysymys 5. Miti kalalajeja olisi mahdollisuus saada? Arvioi prosenttiosuutta
saalismddirdn mukaisessa tdrkeysjdrjestyksessd (vhteensd 100 %)?
1. lahna /sirki (yli 50%), 2. sérki/sdyne, 3. sdyne/lahna/pieni ahven, 4.

kuore/pasuri/simppu

Kysymys 6. Mihin aikaan vuodesta (kuukaudet, viikot) vihdarvoista kalaa kannattaisi
pyytada?
Kevaiilla jdidenlahdon jalkeen sekd syyskaudella, jopa tammikuulle saakka. Huhti-kesédkuu

useimmilla tirkein ajankohta. Kaksi harrastaa liséksi talvikalastusta.

Kysymys 7. Minkdlaisin pyydyksin?
Loukkupyydykset ehdottomasti parhaimmat, lisdksi mahdollisesti katiskat.

Kysymys 8. Onko teilld vihdarvoisen kalan pyyntiin tarvittavat pyydykset?
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Kolmanneksella on sopivia rysid, toisella kolmanneksella on osittain sopivia pyydyksii ja

lopuilla ei ole lainkaan.

Kysymys 9. Pyri karkeasti arvioimaan vdihdarvoisen kalan pyynnistd aiheutuvia
kustannuksia.

I-luokka: ka 0,88 €/kg, md 1 €/kg , R 0,3-1,0 €/kg

II-luokka: ka 1,0 €/kg, md 0,75 €/kg, R 0,5-2,0 €/kg

[II-luokka: -

koostuen:
Polttoaine 25%
Ty6 65%

Muut kulut 10%
Yhteensd100%

Kulut polttoaineen, tyon ja muut kulut jakautuivat samankaltaisesti haastateltujen kesken.

Kysymys 10. Paljonko vihdarvoisen kalan myynnistd tulisi saada, jotta ldhtisitte sitd
pyytamdan?

I-luokka: ka 1,5 €/kg

II-luokka: ka 1,4 €/kg

[II-luokka: ka 0,7 €/kg

Kysymys 11. Olisitteko valmis kalastamaan tiettynd viikonpdivind vihempiarvoista kalaa,
lajittelemaan  (koko, laji) hyddynnettivdt kalat ja kuljettamaan jditettynd Idhelld
sijaitsevalle kerdilypisteelle? (vienti)

Lahes kaikki ovat valmiita tdhdn. Muutama kalastaja ndkee kuljetuksen satamasta

kerdilypisteelle hankalaksi tai mahdottomaksi.

Kysymys 12. Kuinka paljon (€/kg) pitdisi saada, jotta olisitte valmiita kalastamaan,
tekemdidn edelld mainitun lajittelun, jdittdmisen ja lyhyen kuljetuksen? (Hintatoivomus)
I-luokka: ka 1,5 €/kg

II-luokka: ka 1,4 €/kg

[II-luokka: ka 0,7 €/kg
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13. Kuinka ndette nykytilanteen ja mahdollisuudet hyédyntdd vihempiarvoista kalaa
ldhitulevaisuudessa? Vapaa sana.

- ”Satamiin toivotaan pakastinkonttia.”

- ”Silakan jalostajaa ihmisravinnoksi toivotaan tédnne.”

- ”Olisipa hyvi tukku joka ostaisi kalat. Hyva jos 16yddmme kalalle ostajan.”

- ”Styrox-laatikot (10kg) maksaa 1,5 €/kpl, tiytyy huomioida jatkohankkeessa, silld Eviran
saddoksien mukaan ne ovat kertakdyttoisid. Laatikoiden maksaminen on suuri menoeri.”

- ”Markkinointia toivotaan jollain muulla nimelld kuin roskakalana.”

- ?Talla hetkelld ei tule onnistumaan, koska rehun hinta on huono.”

- ”Den nédrmaste framtid verkar vara lovande att fiska. Ldnge fam vet man inte hor det
blir.”

- “Storsta nyttan for oss fiskare skulle vara att kunna minska pa braxen, och mortbestédndet.
“Skrapfisken” dter rom och yngel av mera vérdefulla arter sdsom sik och abborre. En
minskning av skrépfiskbestdndet dr ocksé en god miljogiarning I och med att man avldgsnar
ndringsdmnen sdsom kvive och fosfor.”

- “Skrapfisk har okat under aren och “adelfisk” trivs inte I samma vatten. Skripfiske skulle
vara sesongbetonat. I dag utnyttjar jag inte skrapfisk, kan vara mojligt att utnyttja skrapfisk
om det finns kylar och uppsamlare.”

- “Det skulle vara nddvdndigt att minska skrépfiskbestdndet med okat ryssjefiske.
Skrépfisken tringer undan och éter upp fadan for mera vardefulla arter.”

- ”Jos kalastajalle jéisi 1 €/kg, hinta olisi hyvé. Télld hetkelld vélittdjan kautta saa 40
senttid sekd itse maksettava rahtikulut. Jos olisi kerdyspiste niin, ettd monta kalastajaa
sitoutuisi sovittuna aikana kokemaan pyydykset ja lajittelemaan lastin, voisi rekka vieda
kootun kuorman sovitulle ostajalle esim. Turun kautta Tanskaan. Edellyttda
eurooppalaisen tukkurin 18ytymisté, hintaa sekd tdélld tapahtuvaa sitoutuvaa yhteistyoti
kalastajien kesken. Vaatii useamman kalastajan mukaan. Hittiaika ahvenelle ja hauelle on
noin kesdkuun alkupuoli, ennen kuin pohjoisten jdrvien kevitkalastus alkaa. Kalojen
lajittelu ja jdittdminen tulisi tehdé vientid varten.”

- "Tuleeko riitaa, jos pyydetddn vdhempiarvoista kalaa, ja rysdin tuleekin mukaan

arvokaloja? Mitd niille tehddan?”
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LIITE 3a Kalastajahaastatteluiden lomake

Vahempiarvoisen kalan hyodyntamismahdollisuudet teollisuudessa -esiselvitys
20.10.2009

Kalastajahaastatteluiden lomake

Kalastajan
nimi/luokka:

Osoite:

Puhelin
numero:

1. Paljonko saatte sivusaaliina vihempiarvoista kalaa keskimiirin (kg/viikko),
milloin ja mitid?

2. Hyodynniitteko saaliin jollain tavalla?

3. Onko Teilla kiinnostusta vihidarvoisen kalan pyyntiin
a) omalla kalastusalueellanne

O Ei

Miksi ei

Kiitos. Kysely on osaltanne ohi.

L] Kylld

Missi tarkemmin

4. Miten paljon Kkuvittelette, etti kohdistetulla pyynnilli (koskee omaa
kalastusta) voisi vihiarvoista kalaa saada?

a) omalta kalastusalueelta kg




5. Mita kalalajeja olisi mahdollisuus

45

Arvioi prosenttiosuutta

saalismiirin mukaisessa tirkeysjirjestyksessi (Yhteensia 100%) ?

1. % 2.

3. % 4. Muu kala

6. Mihin aikaan vuodesta (kuukaudet, viikot) vihAarvoista kalaa kannattaisi
pyytiia?

7. Minkalaisin pyydyksin?

8. Onko teilld vihiarvoisen kalan pyyntiin tarvittavat pyydykset?

L] Kylld
] Osin,miltdosin
[l Ei
9. Pyri karkeasti arvioimaan
kustannuksia?
€/kg
koostuen:
Polttoaine %
Tyo %
Muut kulut %

Yhteensa 100 %

vahaarvoisen Kkalan

pyynnisti aiheutuvia
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10. Paljonko vihidarvoisen kalan myynnisti tulisi saada, jotta ldhtisitte sita
pyytaméan?

€/kg

11. Olisitteko valmis kalastamaan tiettyini viikonpiivinad vahempiarvoista kalaa,
lajittelemaan (koko, laji) hyodynnettivit kalat ja kuljettamaan jiitettynid lihella
sijaitsevalle keriilypisteelle?

12. Kuinka paljon (€/kg) pitiisi saada, jotta olisitte valmiita kalastamaan,
tekemiin edelld mainitun lajittelun, jaittimisen ja lyhyen kuljetuksen?

€/kg

11. Kuinka niette nykytilanteen ja mahdollisuudet hyodyntii vihempiarvoista kalaa
ldhitulevaisuudessa? Vapaa sana.
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LIITE 3b Intervjublankett

Forutredning om mojligheterna att utnyttja mindre vardefulla fiskarter inom
industrin
2.11.2009

Intervjublankett

Fiskarens
namn/klass:

Adress:

Telefonnummer:

1. Hur mycket fir Ni mindre virdefulla fiskarter som bifingst i medeltal
(kg/vecka), nir och vad?

2. Utnyttjar Ni fingsten pa nigot sitt?

3. Ar Ni intresserad av att fiska mindre virdefulla fiskarter
a. pa Ert eget fiskeomréade

[l Nej

Varfor inte?

Tack. Intervjun &r avslutad for Er del.

] Ja

Mer exakt var (sjokortet)

4. Hur stora kunde fingsterna av mindre virdefulla fiskarter uppskattningsvis
bli per vecka med riktat fiske (giller eget fiske)?

a. pa det egna fiskeomrédet kg / veck
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5. Vilka fiskarter kunde fingas? Kan ni uppskatta andelen i procent ( 1. mest, 2.
nist mest osv. , totalt 100%) ?

1. % 2. %

3. % 4. Annan fisk %

6. Vilken arstid édr bist for fiske av mindre virdefulla fiskarter (manader,
veckor)?

7. Vilka fiskeredskap man kan anvinda?

8. Har Ni redskap som behdvs for fiske av mindre viardefulla fiskarter?

[ Ja

[ldelvis, vilka

[INej

9. Kan Ni ge en grov uppskattning av kostnader som foranleds av fiske av

mindre virdefulla fiskarter?

€/kg
bestdende av:
Brinsle %
Arbete 0 ettt ——————
Andra kostnader D et

Sammanlagt 100 %

10. Hur stor borde inkomsten av fiske av mindre virdefulla fiskarter vara for att
Ni skulle kunna inleda dylikt fiske?

€/kg
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11. Ar Ni villig att fiska mindre virdefulla fiskarter vissa veckodagar, sortera
(storlek, art) fiskarna som kan utnyttjas och transportera dem nerkylda till en
nirbeldgen insamlingsplats?

12. Hur stor borde inkomsten (€/kg) vara for att Ni skulle vara villig att fiska,
gora ovan nimnda sortering, kyla ner och transportera en kort stricka?

€/kg

13. Hur ter sig nulidget och mojligheterna att utnyttja mindre virdefulla
fiskarter i en néra framtid enligt Er asikt? Ordet ér fritt.
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Liite 4. Tiivistelma

Kahden viime vuosikymmenen aikana Perdmeren ammattikalastajien toimintaympdristo
on ollut jatkuvassa murroksessa. Muun muassa kasvanut hyljekanta, lohen kalastuksen
sddtely ja muutokset kalastuksen kulurakenteessa ovat heikentineet kalastuksen
kannattavuutta. Heikon kannattavuuden ja yhteiskunnan rakennemuutosten takia
kalastukseen rekrytoituu vihdn nuoria yrittdjid, mikd on johtanut kalastajien keski-idn
nousuun ja kalastajien lukumddrdn voimakkaaseen vihenemiseen.

Myos  kalaston rakenne on muuttunut ympdristomuutosten myétd. Rannikon
rehevéityminen on vihentdnyt silakan ja siian kutualueita rannikon ldheisyydestd ja
samaan aikaan mm. ahven ja sdrkikalat ovat lisddntyneet voimakkaasti. Sdrkikalat
aiheuttavat jo monin paikoin suuria ongelmia perinteiselle kalastukselle. Vihdarvoinen
sivusaalis lisdd kalastajien tyotd merkittdvisti ja pahimmillaan estid kalastusta.
Oletettavaa on, ettd vihempiarvoisen kalan lisddntyminen jatkuu ilmaston ja rannikon
vesiympdriston muutoksen myotd, vaikkakin panostuksia vesien suojeluun on lisdtty
merkittdvdsti. Siksi tulevaisuuden rannikkokalastuksen on tarpeen sopeutua uusiin
olosuhteisiin  muun muassa kalastusmenetelmid ja -tapoja muuttamalla sekd
tehostamalla vihempiarvoisen kalan kaupallista hyodyntdmistd.

Esiselvityksen tavoitteet

"Viahempiarvoisen kalan hyodyntdmismahdollisuudet teollisuudessa" -esiselvitys on
lahtenyt vireille ammattikalastajien ja vesialueiden omistajien aloitteesta. Tarkoituksena
on ollut kerété tietoa nykyhetken alueellisista mahdollisuuksista kehittda
kalastustoimintaa niin, etti télld hetkelld arvoton saalis pystytddn hyodyntdmaan
kaupallisesti ja sithen kohdistuvaa kalastusta lisdtd. Parhaimmillaan tilla olisi
myonteinen vaikutus sekd kalastuksen kannattavuuteen, ettd ymparistoon.

Kokkolan kaupungin ympdristopalvelut hallinnoi EU:n Euroopan kalatalousrahaston
(entinen Kainuun TE-keskus) rahoituksella tehtdvid esiselvitystd ajalla 1.10.2009 -
31.01.2010. Projektiin on palkattu yksi henkild tyon toteutukseen. Selvitys on suoritettu
kerddmaillda pohjatiedoksi aineistoa aikaisemmin valmistuneista vihempiarvoisen kalan
hyodyntamishankkeista. Hankeen péétavoitteena on ollut selvittdd Perdmeren
rannikkoalueen resurssit sekd vdhempiarvoisen kalan hyddyntdmishalukkuus- ja -
mahdollisuudet alan toimijoita haastattelemalla ja hyodyntdmaélld olemassa olevaa
aineistoa.

Aikaisemmat hankkeet ja niiden tuloksia

Aikaisempien véhdarvoisen kalan hyddyntdmishankkeiden painopisteet ovat
keskittyneet kalanjalostukseen, markkinointiin, logistiikkkaan ja vientiin. Hankkeissa
kehitetty toiminta on yleensd pédttynyt projektirahoituksen loputtua, eikd itseniisesti
toimivia yrityksid ole ehtinyt syntyd. Kokemukset ovat olleet lupaavia mm.
kalajalosteiden laadun ja kalanviennin suhteen. Yhteisid solmukohtia ovat olleet
kalanjalostuksessa raaka-aineen saannin epédsddnndllisyys, heterogeenisyys, pienet
volyymit, tyon kalleus ja kotimaan marginaaliset markkinat. Kalanvientihankkeiden
ongelmana on ollut kalastajien haluttomuus sitoutua kalastamiseen, johon on vaikuttanut
kalan alhainen hinta ja hinnan vaihtelut maailman markkinoilla. Liséksi raaka-aineen
epasddannoéllinen saatavuus on vaikeuttanut kestdvien asiakassuhteiden luomista ja
toiminnan  tuottavuutta. = Markkinointihankkeissa ~on  tormitty  suomalaisiin
kulutustottumuksiin sekd kovaan kilpailuun ulkomaisten tuotteiden kanssa. Kotimaassa
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taloudellisesti vihempiarvoinen kala ei ole kulutustavaraa eikd hinta huimaa paita.
Hankkeissa on todettu kustannusten olevan suuria suhteessa tuottoon.

Saalisméarat

Sérkikalojen saalisméérien ja saalispotentiaalin arvioiminen on erittdin vaikeaa, koska
kaupallisesti hyodyntdméaton kala on tilastoitu heikosti. Norra Svenskan ja Lohtajan
seudun kalastusalueiden ammattikalastajien sivusaalisarvio on 1800 + 800 kg/hlo (ka +
95 % luottamusvili) avovesikauden (6 kk) aikana. Sesonkiaikaisen (4 kk) tehopyynnin
saalisarvio on vidhintddn 10500 + 4500 kg/hlo. Arviot saalispotentiaalista ovat
korkeintaan suuntaa-antavia, koska sdrkikalaa ei ole kalastettu tehokkaasti ja
esimerkiksi siihen tarkoitettuja pyydyksid ei ole kdytetty lainkaan. Myo0s tietdmys
rannikon kalakannoista ja niiden muutoksesta on puutteellista. Kalakantoja kattavan
seurannan jirjestimisessd on haastetta viranomaisille ja tutkimuslaitoksille.

Saalis ja resurssit Perdmerelld

Kalan logistiikan perustan muodostaa kalasatamat. Perimeren rannikon kalasatamien
(yhteensd 47 kpl) varustus kattaa yleisimmin jéddkoneen sekd kylmaitilat.
Aktiivisemmissa satamissa on usein myon kalankisittelytilat. Sen sijaan esimerkiksi
pakastustiloja ei kalasatamissa ole lainkaan. Kalasatamaverkko on kunnoltaan
vaihtelevaa, mutta joukossa on huomattava miédrd nykyiset hygieniamairdykset
tayttavid, moderneja kalasatamia. Kalasatamat sijaitsevat my0s logistiikan ndkokulmasta
varsin suotuisasti, suhteellisen ldhelld valtatieta.

Rannikon kala-elintarvikkeiden pakastusresurssit ovat yritysten omistuksessa.
Pietarsaaren, Kokkolan, Himangan, Kala- ja Pyhédjoen sekd Raahen yrittdjat ovat olleet
valmiita yhteistyohon mahdollista vdhempiarvoisen kalan pakastusta varten.
Rehukalapakastamoita on rannikolla tihedssd Keski-Pohjanmaan alueella. Kalatukut
eivit ole halukkaita vastaanottamaan vdhempiarvoista kalaa markkinoiden puuttuessa.
Kalanjalostusyrittdjat, jotka hyodyntdavit kyseisid lajeja sdannollisesti, jalostavat
vdhemiarvoisia kaloja muun tuotannon ohella pienilld volyymeilli. Tdmé toiminta,
esimerkiksi sdrjen purkitus, on taloudellisesti kannattavaa toimintaa, mutta tuotantoon
kaytetyt kalamddrdt ovat niin véhiisid, ettd silld ei ole ammattikalastuksen kannalta
juurikaan merkitysta.

Hyodyntidmismahdollisuudet

Hyodyntdamismahdollisuudet voidaan jakaa kolmeen sektoriin:
- elintarvikkeet

- eldinrehu

- bioenergia ja muut hyddykkeet

Vihempiarvoista kalaa voidaan hyddyntéda elintarvikkeina kotimaisessa kulutuksessa tai
viedd raaka-aine ulkomaille jalostettavaksi tai jalosteena. Sirkikalan ja muiden
vihempiarvoisten kalalajien kotimainen kulutus on nykyiselldén védhéistd. Tédhdn
vaikuttavat kulutustottumukset ja muun kalan edullinen hinta. Kotitalouksien kulutuksen
merkittdvd lisddminen edellyttdisi kulutustottumusten muutosta, mikd vaikuttaa
epitodennikoiseltd lyhyelld tdhtdimelld. Kulutustottumuksien muuttaminen on
pitkdjénteistd ja kokonaisvaltaista tyotd. Tottumuksia voidaan ohjailla arvoilla ja
hinnoilla, kuten esimerkiksi erilaisilla ekomerkeilld ja taloudellisella volyymijalosteen
hinnalla. Jotta kestdvit kulutusketjut ldhtevét kdyntiin, tarvitaan mahdollisesti valtion
taholta ohjausta ja tukitoimia. Kulutustottumusten muutos on epdvarmaa ja kestii joka
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tapauksessa vuosia tai vuosikymmenid. Siksi kotitalouksien kulutuksen lisddntymisesté
ei voida odottaa olevan nopeaa apua vidhempiarvoisen kalan hyddyntamiseksi
tehokkaasti.

Lihinnd kotimaista kasvupotentiaalia on suurkeittidpuolella, johon olisi kenties
mahdollista kehittdd lyhyitd l&hiruokaketjuja (kalastaja-jalostaja-suurkeittid). Tamén
vaihtoehdon toteutuminen on tiysin mahdollista, mutta se edellyttda sitd, ettd ostajan on
oltava valmis panostamaan tuoreeseen ja kestdvidsti tuotettuun vaihtoehtoon. Vield
nykytilanteessa kotimainen vihempiarvoinen kala ei pérjdé hintakilpailussa ulkomaisten
vaihtoehtojen kanssa. Kilpailuvaltteina ovat hinnan sijasta ldhiruoka-ajatteluun liittyva
eettisyys, puhtaus, kotimaisuus ja terveellisyys. Ylikalastusongelmat maailman merilla
voivat kuitenkin nostaa tulevaisuudessa kalan maailmanmarkkinahintaa ja parantaa
kotimaisten vaihtoehtojen kilpailukykyd myds hinnan osalta.

Vienti

Sérjen ja lahnan vienti Euroopan kalamarkkinoille on realistista, mikéli kalaa saadaan
kokoon riittdvdn suuria erid. Tamé edellyttdd laajaa yhteistyotd kalastajien kesken.
Vihempiarvoisen kalan kuljetukseen voisi mahdollisesti yhdistdd volyymituotteen,
lahinnd silakan, samanaikaiseen kuljetukseen. Vientituote on todenndkoisimmillddn
blokkiin pakastettua kuoretta, sirked tai lahnaa. Valmiin kalajalosteen vienti vaikuttaa
tdlla hetkelld mahdottomalta. Kotimainen tyd on niin kallista, ettd jalosteen hinta nousee
liian korkeaksi.

Rehun tuotanto

Vihempiarvoista sivusaalista on tdhdn asti hyodynnetty l&hinnd rehutuotannossa
lahialueen tilarehustamoiden raaka-aineena. Tatd kiyttod voi mahdollisesti jonkin verran
lisdtd, mutta heikon hinnan vuoksi rehukalan suunnattu kalastaminen on kannattavaa
ainoastaan poikkeustapauksissa. Sivusaaliin rehukéyttd ei ole tuottavaa liiketoimintaa,
mutta hyodyttdd parhaimmillaan kaikkia osapuolia. Vidhempiarvoisen kalan ja
kalanperkeiden rehukdyttd on kalastukselle tidrkedd jo pelkdstddn jatehuollon
kustannusten védhentdmiseksi, mutta nykyiselldin rehukdytolld ei voida ratkaista
sarkikalaongelmaa. Kotimainen silakka on niin edullista, ettd rannikkokalastaja ei
menesty hintakilpailussa sitd vastaan. Toisaalta suomukalan rehukdytollda on
ominaisuuksiensa takia eldimen terveyteen liittyvid uhkia, mikd osaltaan rajoittaa
hyodyntidmista.

Bioenergia

Saaliskala, mikd ei kelpaa elintarvikkeeksi eikd eldinten ruuaksi, voidaan hyddyntda
esimerkiksi  bioenergiaksi. Biokaasun  valmistusprosessi  vaatii  toimiakseen
eldinproteiinia, mitd kalajate sisdltdd. Kokkolan seudun ldhin biokaasulaitos, joka
vastaanottaa kalajétettd, sijaitsee Jepualla. Muita vihempiarvoisesta kalasta saatavia
hyodykkeitd kehitetddn kovaa vauhtia silli materiaali on sisdlloltddn erinomaista ja
kaytoltddn  aliarvostettua.  Energiasektori ja muut vdhempiarvoisen kalan
hyodyntdmismahdollisuudet kehittyvét teknologian kehittymisen myo6td, mutta on vield
aivan lilan aikaista sanoa, ettd missd laajuudessa ndistd 10ytyy apua ongelman
ratkaisemiseksi.

Yhteenveto
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Kaikkien edelld mainittujen toimintojen perusedellytyksend on kalastajien ja yritysten
pitkdjénteinen sitoutuminen toimintaan. Vihempiarvoisen kalan hyddyntdmisen
tehostaminen edellyttid myds mm. kalasatamien varustuksen ja pyydysten kehittdmista
toimintaan sopivaksi.

Yhteenvetona voidaan todeta, ettd lyhyelld aikajdnteelld ainoa tapa lisdtd
vihempiarvoisten kalalajien kalastusta on viedd kala pakastettuna ulkomaille.
Selvityksen perusteella Perdmeren rannikkoalueella on potentiaalia ryhtyd
toimenpiteisiin vientihanketta varten. Vihempiarvoisen kalan vientid voidaan toteuttaa
yhdessd sisdémaan vientihankkeen kanssa. Pakastustilojen jérjestiminen on ensisijainen
tehtdvd vientid suunnitellessa. Se voidaan toteuttaa joko tiloja tai palveluja
vuokraamalla tai investoimalla esimerkiksi thermokonttiin. Tavoitteena tulisi olla
toimiva ja kokonaisvaltainen kerdilyjdrjestelmd, jossa koko saalis hyddynnetddn
esimerkiksi ruokakala kuluttajille, ruokakalaksi kelpaamaton saalis rehuksi ja kalajéte
bioenergiaksi tms. Myos kalajétteen kisittely tulee olla organisoitua. Jarjestelma voisi
parhaimmillaan tasapainottaa rannikon kalakantoja ja tuottaa ammattikalastajille
lisdtuloa.



